DIRECTRICES PARA LA PRESENTACION DE TRABAJOS FIN DE MASTER EN EL
MASTER UNIVERSITARIO EN GESTION DE LA SEGURIDAD Y LA CALIDAD
ALIMENTARIA (MUGSCA) Y MASTER UNIVERSITARIO EN CIENCIA E INGENIERIA DE
ALIMENTOS (MUCIA)

(Aprobado por la CAT en enero 2026)

1. Introduccion

ElTrabajo Fin de Master (TFM) constituye la fase final del proceso formativo del estudiantado,
donde se integran y aplican los conocimientos adquiridos a lo largo del programa. Este trabajo
es una pieza clave para la obtencién del titulo de master y debe reflejar la capacidad del
estudiante para desarrollar de manera auténoma un proyecto, estudio o investigacion en el
ambito de la ciencia e ingenieria de los alimentos.

La Normativa de trabajos de fin de grado y trabajos de fin de master de la Universitat
Politecnica de Valéncia (BOUPV 0150/2025; la Norma en adelante)' indica en su articulo 2 que
el TFM consiste en la realizacion de un trabajo o proyecto original en el que queden de manifiesto
los conocimientos, las habilidades y las competencias adquiridas por el estudiante a lo largo de
los estudios, y expresamente, las competencias asociadas a la materia TFM tal y como se
indique en la memoria de verificacion del titulo.

El alcance, contenido y nivel de exigencia del TFM debera adecuarse a la asignacion de ECTS
que dicha materia haya recibido en la memoria de verificacion (8 ECTS en el caso de los MUGSCA
y MUCIA).

ELTFM es una actividad auténoma del alumnado, realizada con la ayuda de uno o mas tutores
o tutoras, que se lleva a cabo durante la ultima etapa de formacion del master y que tiene como
resultado un trabajo individual del estudiante, presentado y defendido ante un tribunal
universitario.

2. Proceso

El proceso comienza con la eleccidon de una persona tutora, con quien se define el titulo y un
resumen inicial del trabajo. A continuacion, esta informacién debe registrarse en la herramienta
EBRON, donde seréa evaluada y aprobada por la Comisidon Académica del Titulo. Si durante la
realizacién del trabajo se considera necesario realizar algin cambio en el titulo o en el resumen
propuesto, el estudiante debera solicitarlo a través de su intranet. La CAT estudiara el caso y
tomara una decisién sobre la solicitud.

Una vez aprobado, el estudiante procede a la elaboracién del documento final, que debera
ajustarse a los requisitos académicos establecidos. Tras su finalizacidn, se debe solicitar la
defensa del TFM en los plazos correspondientes.

" https://www.upv.es/entidades/SA/mastersoficiales/NormativaTFGTFM2025.pdf



Para solicitar la defensa, los documentos que debe presentar la alumna o el alumno a través
de la aplicacién EBRON son:

e Memoria (documento 1), al que Ebréon afiade una portada creada automaticamente.
La estructura del documento sera la de un articulo cientifico, a excepcion de la
modalidad de Redaccién de proyecto. Ver instrucciones especificas en el epigrafe 3
de este documento.

e Anexos que acompafian al documento principal (documento 2), en los que se
incluyen elgrado de relacidn del trabajo con los Objetivos de Desarrollo Sostenible de
la Agenda 2030 y todos los otros anexos que ayuden a entender el trabajo (calculos,
datos originales no tratados...).

La defensa se realiza ante un tribunal académico y tiene una duracién total de 30 minutos: los
primeros 15 minutos se destinan a la exposicidon oral del trabajo por parte del estudiante,
seguidos de 15 minutos de preguntas y discusion por parte del tribunal.

La evaluacién del TFM incluye la calidad del documento (contenidoy forma) y de la presentacion
oraly defensa.

Finalizada la defensa, el tribunal delibera y califica el TFM. Cuando la secretaria o el secretario
del tribunal firma el acta, el estudiante recibe la nota en su correo.

Eltribunal podré otorgar al TFM una de las siguientes calificaciones:

e APTO/A (conunanotaentre 5y 10).

e APTO/A conmodificaciones menores. En este caso, el acta se firma cuando el estudiante
realiza las modificaciones indicadas por el tribunal, incorpora la nueva version del TFM
en la plataforma y la secretaria o el secretario del tribunal comprueba que se han
realizado las modificaciones solicitadas. El estudiante dispone de 20 dias habiles para
subsanar el TFM segun las indicaciones del tribunal. En caso de no realizar las
correcciones, la calificacion sera NO APTO/A.

e NO APTO/A. El tribunal redacta un informe dirigido al estudiante en el que justifica la
calificacidn. El estudiante podré volver a defender su TFM mejorado en otra convocatoria
del mismo curso académico, ante el mismo tribunal. Si el TFM es calificado como NO
APTO/A en la ultima convocatoria del curso, el estudiante debera volverse a matricular
en la asignatura si desea defenderlo en el curso siguiente.

Los plazos para cada una de estas fases quedan recogidos en el documento ‘Calendario de
convocatorias de defensa’, al cual se puede acceder desde la pagina web de cada uno de los
masteres.

3. Modalidades de Trabajo Fin de Master
3.1. Trabajo de investigacion experimental (Modalidad A)

Esta modalidad consiste en la realizaciéon de un trabajo de investigacion cientifica de caracter
experimental, en el que el estudiantado plantea una hipdtesis o unos objetivos de investigacién,
disefa y ejecuta un plan experimental, analiza los resultados obtenidos y extrae conclusiones
fundamentadas.


https://www.upv.es/estudios/master/mucia/download/18495/
https://www.upv.es/estudios/master/mucia/download/18495/

El trabajo puede desarrollarse en laboratorios universitarios, centros de investigacién o
empresas, y debe incluir una contextualizacién a la tematica a través de una revision
bibliografica actualizada a modo de introduccién, la descripcién detallada de la metodologia
empleada, el andlisis critico de los resultados y la discusion de los mismos.

Ejemplos:
e Evaluacioén del efecto de extractos naturales sobre la vida Gtil de un alimento.

o Estudio de la estabilidad oxidativa de aceites vegetales mediante diferentes
tratamientos tecnoldgicos.

e Desarrollo y caracterizacion de un nuevo alimento funcional, material para envases y/o
embalaje...

e Analisis microbiolégico y fisico-quimico de un proceso de conservacion de alimentos.

e Estudio de la percepcidén de los consumidores sobre una tematica de actualidad.

3.2. Proyecto de desarrollo o innovacion (Modalidad B)

Esta modalidad esta orientada a la aplicacion practica e integrada de los conocimientos y
competencias adquiridos en el master para el disefio, la implantaciéon, la mejora o la
optimizacidon de procesos, productos, servicios o sistemas en el ambito de la industria
alimentaria. Se trata de trabajos con un marcado caracter profesionalizante, enfocados a la
resolucion de problemas reales del sector o a la mejora de su competitividad, sostenibilidad o
seguridad.

El proyecto podra desarrollarse en colaboraciéon con una empresa, institucién o entidad del
sector alimentario, a partir de un caso real o, cuando no sea posible, de un caso simulado con
un planteamiento realista y técnicamente justificado.

Eltrabajo debera incluir, como minimo:
e Analisisy diagnostico de la situacién de partida.
e Definicién clara de los objetivos del proyecto.

e Descripcion de la metodologia seguida para el disefo y desarrollo de la solucién
propuesta.

e Presentacioén de los resultados obtenidos.

e Analisis del impacto del proyecto en la empresa o entidad, considerando aspectos
técnicos, econémicos, organizativos, normativos y/o de sostenibilidad.

Ejemplos:

e Implantacion de un sistema de gestién de la calidad y seguridad alimentaria basado en
las normas IFS, BRCGS, GLOBAL G.A.P., ... en una industria alimentaria.



¢ Optimizacion de un proceso tecnoldgico para la reduccién del desperdicio alimentario o
la mejora del rendimiento productivo.

e Mejora del sistema de trazabilidad y retirada de productos en una empresa alimentaria.

o Disefio de un plan de mejora de la eficiencia energética o de la gestion del agua en una
industria alimentaria.

¢ Implantacién de un sistema de etiquetado nutricional y de alérgenos conforme a la
legislacion vigente.

e Adaptacion de un proceso productivo a nuevos requisitos normativos o de certificacion.

o Disefio de estrategias para la valorizacion de subproductos o coproductos
agroalimentarios.

e Implementacion de herramientas de digitalizacion o automatizacién en procesos de
control de calidad.

3.3. Proyecto de vigilancia tecnoldgica o metodolégica (Modalidad C)

Esta modalidad consiste en la realizacion de un estudio sistematico, estructurado y critico de
vigilancia tecnoldgica y/o metodoldgica, en un ambito especifico de la ciencia, ingenieria o
seguridad de los alimentos. El objetivo es identificar, analizar y evaluar tendencias tecnoldgicas,
avances cientificos, desarrollos metodoldgicos, patentes, normativa, mercados o innovaciones
relevantes que puedan tener un impacto significativo en el sector alimentario.

El trabajo debera apoyarse en fuentes de informacién cientifica, técnica, tecnolégica y legal
fiables y actualizadas, y presentar un andlisis critico que permita extraer conclusiones
fundamentadas y formular recomendaciones estratégicas. La tematica del estudio debera estar

preferentemente orientada a la toma de decisiones, ya sea para su aplicacién directa en el
contexto de una industria alimentaria, o como base para el disefo y planteamiento posterior de
un proyecto de investigacion.

Paraeldesarrollo deltrabajo se debera seguirimprescindiblemente una metodologia de revisién

sistematica, que debera describirse de forma clara y detallada en la memoria del TFM. Se
recomienda de manera preferente el uso de la metodologia PRISMA (Preferred Reporting Items
for Systematic Reviews and Meta-Analyses) u otras metodologias reconocidas y justificadas
adecuadamente, incluyendo la definicién de las fuentes de informacién consultadas, los
criterios de busqueda, seleccidn y exclusidon de documentos, asi como el procedimiento de
analisis de la informacioén.

Ejemplos:
e Analisis de tendencias en tecnologias emergentes para la conservacién de alimentos.
o Estudio de patentes relacionadas con envases activos y sostenibles.

e Vigilancia tecnolégica sobre alternativas a los aditivos sintéticos en la industria
alimentaria.



¢ Analisis de la evolucidon normativa y tecnoldgica en seguridad alimentaria.

e Revisidn sistematica de metodologias analiticas emergentes para el control de calidad
de alimentos.

e Estudio comparativo de estrategias tecnologicas para la reduccion del contenido en sal,
azucar o grasas en productos alimentarios.

e Analisis de tendencias en digitalizacion y uso de inteligencia artificial en la industria
alimentaria.

e Vigilancia tecnoldégica sobre procesos de valorizacion de subproductos
agroalimentarios.

3.4. Redaccion de proyecto de investigacion (Modalidad D)

Esta modalidad consiste en la elaboracién de una propuesta completa de proyecto de
investigacion, estructurada conforme a los formatos habituales de convocatorias competitivas
regionales, nacionales o internacionales. No implica necesariamente la ejecucion experimental
del proyecto, sino el disefio riguroso y fundamentado del mismo.

El trabajo debe incluir el estado del arte, la justificacidon cientifica y social, los objetivos, la
metodologia propuesta, el plan de trabajo, el cronograma, los recursos necesarios, el
presupuesto estimado y el impacto esperado.

Ejemplos:

e Redaccién de un proyecto de investigacion sobre el desarrollo de alimentos sostenibles
para una convocatoria nacional.

e Elaboraciéon de una propuesta de proyecto europeo sobre reduccién del desperdicio
alimentario.

e Disefio de un proyecto de investigacién para el estudio de nuevos procesos de
conservaciéon no térmicos.

e Propuesta de investigacion sobre la valorizacidon de subproductos agroalimentarios.

4. Solicitud de confidencialidad

Al crear la propuesta del TFM o en el momento de solicitar la defensa, se podra solicitar que el
trabajo tenga caracter confidencial debido a la posible existencia de convenios con empresas,
a lainclusion de datos sensibles o a la posibilidad de creacion de patentes. La concesidn de
esta solicitud corresponde a la Comision Académica del Titulo (CAT), previa valoracion e
informe justificativo del tutor o tutora.



Si el TFM se aprueba como confidencial:
e Ladefensa se realizara a puerta cerrada (sin publico).

e Las personas miembros del tribunal deberan firmar un compromiso de
confidencialidad a través de la aplicacion.

¢ La publicacion del documento memoria en el repositorio institucional de la UPV sera
de acceso restringido, garantizando que la informacidon sensible no sea de dominio
publico.

5. Modalidad de la defensa (presencial o virtual)

Elalumno o la alumna, por motivos excepcionales y debidamente justificados, podra presentar
una solicitud formal de defensa del TFM por videoconferencia (modalidad virtual), dirigida a la
CATy enviada a la direccién del master dentro del plazo de solicitud de defensa. La aprobacion
de la defensa por videoconferencia debera ser autorizada por la CAT y se comunicara a las
personas miembros del tribunal.



Anexo l. Indicaciones generales a la hora de elaborar la memoria del Trabajo Fin de Master
(Documento )

El documento del Trabajo Fin de Master (TFM) debera elaborarse siguiendo las normas de
edicion y estructura que se detallan a continuacion, con el fin de garantizar la homogeneidad,
claridad y calidad formal de los trabajos presentados. El incumplimiento de estas normas
conllevara el rechazo de la solicitud de defensa por parte de la CAT.

El idioma del TFM podra ser castellano, valenciano o inglés, debiendo mantenerse un uso
coherentey correcto a lo largo de todo el documento. La correccion ortograficay gramatical sera
responsabilidad exclusiva del estudiante.

El documento se redactara en formato A4, con margenes de 2,5 cm en los lados superior e
inferiory 3 cm en los margenes izquierdo y derecho. El texto se presentara en fuente Arial Nova,
tamano 11, con alineacion justificada, interlineado de 1,15 y un espaciado posterior entre
parrafos de 6 puntos. La primera linea de cada parrafo llevara una sangria de 0,6 cm, excepto en
titulos, tablasy figuras. Las notas al piey las referencias bibliograficas se presentaran en tamano
10, siendo estas ultimas con sangria francesa de 0,6 cm y ordenadas alfabéticamente.

El nimero méaximo de paginas, contados a partir de la introduccion e incluyendo las referencias
bibliograficas, para las modalidades A, B y D sera de 20 y de 25 para la modalidad C. La
numeracion de paginas sera con numeros arabigos, situados en la parte inferior derecha.

Los titulos (en Arial Nova a tamano 12) se estructuraran jerarquicamente de la siguiente forma:
los titulos de primer orden se presentaran en mayusculas y negrita; los de segundo orden, con
la primera letra en mayuscula y el resto en mindscula, en negrita; y los de tercer orden, con el
mismo formato pero en negritay cursiva.

La portada del TFM se generara automaticamente a través de la aplicacion Ebrén en el momento
de la solicitud de defensa.

La primera pagina del documento incluira el titulo del TFM, el nombre del autor o autoresy los
resimenes en castellano, valenciano e inglés, junto con las palabras clave (maximo 10). El
conjunto formado por titulo, autores, resimenes y palabras clave no debera exceder de dos
paginas. La afiliacion institucional del tutor o tutores se incluira como nota al pie en la primera
pagina.

El cuerpo del documento comenzara en la segunda pagina y seguira una estructura similar a la
de un articulo cientifico (Introduccién, Materiales y métodos, Resultados y discusion,
Conclusionesy Referencias) en las modalidades A, By C, y la estructura mas conveniente segln
la naturaleza del proyecto en la modalidad D.

Los agradecimientos, si los hubiera, se situaran inmediatamente antes del apartado de
referencias.

Las tablas y figuras deberan ser autoexplicativas, numerarse consecutivamente y colocarse
centradas, lo mas préximas posible a su primera cita en el texto. Las tablas llevaran el titulo en
la parte superior y las figuras o imagenes en la parte inferior, siguiendo el formato establecido.



Las ecuaciones se presentaran centradas, numeradas consecutivamente y con la
correspondiente explicacién de las variables empleadas.

En relacion con los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS), la relacion del TFM con la Agenda
2030 podra describirse en la introduccion y, si se considera oportuno, mencionarse en las
conclusiones. Asimismo, se incluira un anexo especifico que recoja el grado de relacién del
trabajo con los distintos ODS.

Las referencias bibliograficas se citaran preferentemente conforme a las normas de la American
Psychological Association (APA), 7.2 edicion, tanto en el texto como en el listado final de
referencias, siguiendo los criterios establecidos segun el numero de autores y el tipo de
documento.

En el desarrollo del TFM, cualquier apoyo proporcionado por herramientas de inteligencia
artificial generativa (por ejemplo, ChatGPT, DALL-E u otras) debe ser declarado de manera clara
y transparente.

Para facilitar la implementacion de estas normas podra utilizarse la plantilla de elaboracién de
TFM que encontrard en la pagina web del master.



Anexo Il. Indicaciones especificas para la modalidad Proyecto de vigilancia tecnolégica o
metodolégica

El presente anexo tiene como finalidad establecer las indicaciones especificas, criterios y
orientaciones metodolégicas que deberan seguirse en el desarrollo del Trabajo Fin de Master
(TFM) en la modalidad de Proyecto de vigilancia tecnolégica o metodoldgica. Esta modalidad
esta orientada a la realizacion de estudios sistematicos y estructurados de analisis y vigilancia,
basados en fuentes cientificas, técnicas, tecnoldgicas y normativas, que permitan identificar
tendencias, avances y oportunidades relevantes en el ambito de la ciencia y la ingenieria de los
alimentos. Las directrices recogidas en este anexo tienen como objetivo garantizar la calidad
metodolégica, la trazabilidad del proceso de revision y el caracter aplicado del trabajo,
favoreciendo la obtenciéon de conclusiones utiles para la toma de decisiones en el entorno
industrial o para el disefo posterior de proyectos de investigacion, todo ello sin perjuicio del
cumplimiento de la normativa general aplicable al TFM.

Estructura y recomendaciones:

1. Introduccion:
a. Justificacion deltemay surelevancia.
b. Objetivos de la revision.
c. Alcanceydelimitaciones.
2. Metodologia (para revisiones sistematicas o bibliométricas):
a. Criterios de busqueday seleccidén de literatura.
b. Bases de datos consultadas.
c. Usodeinteligencia artificial: herramientas, prompts...
d. Estrategia de analisis.
3. Resultados y discusién
a. Exposicion del estado del arte.
b. Principales avancesy descubrimientos.
c. Comparacion entre diferentes estudios.
d. Posibles controversias y limitaciones en la literatura y/o uso de herramientas
utilizadas.
4. Conclusiones:
a. Sintesis de los hallazgos principales.
b. Identificaciéon de lagunas de conocimiento.
c. Propuestas para futuras investigaciones.
Referencias bibliograficas: Relacion de las referencias utilizadas en el trabajo.



ANEXO Ill. Indicaciones especificas para la modalidad “Redaccion de proyecto de
investigacion”

El presente anexo tiene como objetivo establecer la estructura recomendada e indicaciones
especificas que deberan seguirse en el desarrollo del Trabajo Fin de Master (TFM) en la
modalidad de Redaccidn de proyecto de investigacion. Esta modalidad esta orientada al diseno
riguroso y fundamentado de una propuesta de investigacién, alineada con los estandares
cientificos y técnicos exigidos en convocatorias competitivas de ambito regional, nacional o
internacional. Las directrices recogidas en este anexo pretenden garantizar la coherencia,
calidad metodoldgica y relevancia cientifica de los proyectos presentados, asi como facilitar la
correcta evaluacion del trabajo realizado, sin perjuicio del cumplimiento de la normativa general
aplicable al TFM.

Estructura y recomendaciones:

1. Introduccioén

o Antecedentes y justificacion: explicacion del problema que se pretende abordar con
el proyecto de investigacion que se plantea y su importancia. Si es en empresa,
contextualizar su actividad, ubicacion, trayectoria...y el origen del problema.

e Estado del arte: revisidn de literatura relevante para contextualizar el estudio. ;Qué se
sabe en relacidon con el tema a tratar?

e Hipdtesis o preguntas de investigacion: declaraciones que guian el estudio. Por qué
y de qué manera la investigacion que se plantea permitira avanzar en la solucion del
problema?

2. Objetivos

e Objetivo general: propdsito principal del estudio.
e Objetivos especificos: propdsitos concretos que permitirdn avanzar en la consecucioén
del objetivo general.

3. Metodologia y plan de trabajo
3.1 Descripcion de las tareas, riesgos y plan de contingencia

e Tareas: actividades concretas de investigacién que permiten la consecucién de los
objetivos planteados. Describir en ellas los procedimientos experimentales*,
metodolégicos y de analisis de datos**.

e Riesgos: acciones o situaciones que podrian dificultar la ejecucién de las tareas que se
plantean.

¢ Plan de contingencia: acciones que permitirdn seguir con la investigacion en caso de
que ocurran los riesgos descritos.



*Procedimientos experimentales o metodolégicos

Describe los pasos especificos para la recoleccién, procesamiento y analisis de datos. Incluye:

e Condiciones de ensayo: temperatura, tiempo, concentracion, etc.

o Protocolos y normativas: referencia a métodos estandarizados (ISO, AOAC, FDA, etc.).

e Técnicas analiticas: microbiolégicas, fisico-quimicas, instrumentales.
e Sise usauna metodologia cualitativa, detalla:

e Entrevistas, encuestas o grupos focales.

o Estrategias de analisis de contenido o interpretacién de resultados.

**Analisis de datos

Explica los métodos y herramientas para el procesamiento de la informacién:

o Estadistica descriptiva: media, desviacién estandar, frecuencias.
o Estadistica inferencial: ANOVA, regresion, pruebas de hipétesis.
e Software a utilizar: SPSS, R, Python, Excel, etc.

e Criterios de validacion: repetibilidad, reproducibilidad y confiabilidad de los datos.

3.2 Cronograma

e Tabla o diagrama con las fases del proyecto y su duracién estimada.
e Anadir en él los hitos que se pretenden conseguir en el proyecto.

4. Consideraciones éticas, legales y de seguridad

e Cumplimiento de normas éticas (uso de muestras biolégicas, consentimiento
informado, bienestar animal).

o Normativas aplicables a la investigacion y/o al desarrollo propuesto

e Gestidn de residuos y seguridad en laboratorio.

5. Resultados esperados e impacto
e Posibles hallazgos y su relevancia cientifica, industrial, social y sobre todo en el
entorno en el que se lleva a cabo (empresa, comunidad...)
e Aplicaciones practicas y beneficios esperados.

6. Recursos y presupuesto

e Recursos humanos
e Materiales, equipos e insumos necesarios (disponibles y requeridos)
e Costos estimadosy posibles fuentes de financiacion.



7. Referencias

Lista de fuentes bibliograficas utilizadas en el desarrollo del proyecto.



