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Datos basicos del titulo

Titulo: Master Universitario en Ciencia e Ingenieria de los Alimentos por la Universitat

Politecnica de Valéncia

Universidad: Universitat Politécnica de Valéncia

Centro: Instituto Universitario de Ingenieria de Alimentos para el Desarrollo

Rama de conocimiento: Ciencias Experimentales

Créditos: 60 N° plazas: 40

NUmero de RUCT: 4310965 Fecha verificacion:
Valoracién por criterios

Organizacion y desarrollo (Criterio 1) Satisfactoria

Informacion y transparencia (Criterio 2) Satisfactoria

Sistema de garantia interno de calidad (Criterio 3) Adecuada

Personal académico (Criterio 4) Satisfactoria

Personal de apoyo, recursos materiales y servicios (Criterio 5) Satisfactoria

Resultados de Aprendizaje (Criterio 6) Adecuada

Indicadores de Satisfaccion y Rendimiento (Criterio 7) Adecuada

Escala: Excelente, satisfactoria, adecuada, suficiente e insuficiente.
Valoracion global
Favorable
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Criterio 1.- Organizacion y desarrollo.

Estandar El programa formativo esta actualizado y se ha implantado de acuerdo a las condiciones
establecidas en la memoria verificada y/o sus posteriores modificaciones.

Calificacion La calificacién de este criterio se considera:

Satisfactoria

El estandar correspondiente al criterio se logra completamente.

Valoracion La implantacién del plan de estudios en su primera versién data de 2009, aunque como se indica en
descriptiva el presente cuestionario del proceso de renovacion, ha sufrido dos modificaciones sustanciales a
ANECA:

-en 2010 se modifica el Titulo que modifica el nimero de créditos de 120 ECTS para todos los
estudiantes a poder ser de 60 a 120 ECTS segun formacion previa de los estudiantes.

-en 2013 pasando a ser un titulo de 60 ECTs con una estructura de mddulos y materias adaptadas al
nuevo perfil de acceso de los estudiantes.

La puesta en marcha de este plan en 2013-14 hace que conviviendo simultdneamente con el
segundo curso del plan anterior y que los datos sean de los 2 Planes: 2010 (de 120 ECTs, de 3
cursos) y de 2013 (de 60 ECTs, de 1 cursos.

En ambos casos las memorias de implantacion y la organizacion de la programacion son coherentes
con el perfil de competencias y objetivos del titulo recogidos en la memoria de verificacion y/o sus
posteriores modificaciones. La organizacién y desarrollo del titulo sigue las directrices establecidas en
la memoria de verificacion.

Con el Plan 2013 y con la adopcién de los 60 ECTSs, la estructura basica de 20 ECTs Obligatorias, 28
Optativos y 12 de TFM. Sobre los ECTs Optativos y las asignaturas se han establecido, segin se
indica, "en base al POD disponible para el titulo, la consulta a todo el PDI del titulo y las preferencias
de los alumnos (consultados por encuesta)."

La secuenciacion de asignaturas, a priori, se considera adecuada, y en opinion de la autoevaluacion,
en base a los resultados del curso 2013-14 la autoevaluacion considera que por la elevada tasa de
aprobados en primera matricula sobre el total de matriculados en primera matricula confirma esta
idea y ademas permite la adquisicion de resultados de aprendizaje previstos. El mismo autoinforme
asume que no tiene evidencias de los egresados para confirmar esta valoracion.

Existe una Comision Académica del Titulo (CAT) responsable de la coordinacion vertical y horizontal
de las asignaturas a distintos niveles, con evidencias de los realizado en el curso 2013-14. Como
mejora plantea la creacién de un Comité de Expertos externo, formado por representantes del mundo
empresarial y de la administracion que asesore a la Comision Académica en la revision de
competencias del titulo y se considera adecuado.

Se aplica el perfil de ingreso, que es publico, y el nimero de estudiantes se ajusta a lo especificado
en la memoria verificada. Se indica en la memoria 30 aunque se ha ampliado 40 al aumentar la
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poblacién de Graduados potencialmente candidatos. La tasa verificada documentalmente es

Las normas de permanencia y reconocimiento se aplican y ayudan a mantener buenos valores en los
indicadores de rendimiento.
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Criterio 2.- Informacién y transparencia.

Estandar La institucién dispone de mecanismos para comunicar de manera adecuada a todos los
grupos de interés las caracteristicas del programa y de los procesos que garantizan su
calidad.

Calificacién La calificacion de este criterio se considera:

Satisfactoria

El estandar correspondiente al criterio se logra completamente.

Valoracion En la pagina web se dispone de la informacion relacionada con el programa formativo asi como de
descriptiva los informes de las anteriores evaluaciones que se realizaron al titulo.

Existe suficiente informacién para la toma de decisiones de los estudiantes interesados en el Master,
Existe guias docentes completas y actualizadas, informacion detallada sobre las practicas de
investigacion y el Trabajo de Fin de Grado, pero la informacién sobre las practicas externas es
escasa.
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Criterio 3.- Sistema de garantia interno de calidad (SGIC).

Estandar En este criterio se analiza si la institucion dispone de un sistema de garantia interna de la
calidad formalmente establecido e implementado que asegura, de forma eficaz, la calidad y
la mejora continua de la titulacion.

Calificacion La calificaciéon de este criterio se considera:

Adecuada

El estandar correspondiente al criterio se logra pero se detectan areas de mejora de
caracter voluntario.

Valoracion Se observa la existencia de un SGIC comun a todas los titulos de la UPV que estéa suficientemente
descriptiva bien documentado y pormenorizado su mecanismo de realizacién y las mejoras que se han realizado
en los documentos como los contratos-programa o las guias docentes. No obstante se aprecia una
limitacién en el uso y aplicacion de las encuestas de satisfaccion con un factor afiadido que quizas se
base en la representatividad de los resultados por el nimero de participantes en las encuestas.
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Criterio 4.- Personal académico.

Estandar El personal académico y de apoyo que imparte docencia es suficiente y adecuado, de
acuerdo con las caracteristicas del titulo y el nUmero de estudiantes.

Calificacion La calificacién de este criterio se considera:

Satisfactoria

El estandar correspondiente al criterio se logra completamente.

Valoracion Se observa que el personal docente del titulo posee una experiencia docente como investigadora
descriptiva adecuada al titulo, con unos porcentajes de participacion en la docencia segun los grupos
académicos de profesores bien proporcionado. Destaca la implicacion investigadora en centros
especializados de la UPV de reconocido prestigio, que ayuda a que repercuta en las actividades de
investigacion del master. Ademas se valora de modo satisfactorio la implicacién del profesorado en
todos las categorias en las direccién de trabajo TFM y practicas externas. El sistema de tutorias no
se aprecian quejas por parte de los alumnos. La implicacion de los profesores en los proyectos de
innovacién docente es importante y elevada.
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Criterio 5.- Personal de apoyo, recursos materiales y servicios.

Estandar Los recursos materiales y los servicios puestos a disposicion del desarrollo del titulo son los
adecuados en funcién de la naturaleza, modalidad del titulo, nimero de estudiantes
matriculados y competencias a adquirir por los mismos.

Calificacion La calificaciéon de este criterio se considera:

Satisfactoria

El estandar correspondiente al criterio se logra completamente.

Valoraciéon De modo general y hasta poder verificarlo presencialmente, el titulo cuenta con el personal de apoyo

descriptiva necesario propio de los Departamentos o Institutos en los que se realizan las actividades practicas.
De igual modo también disponen de aulas y laboratorios suficientes y adecuado para la docencia que
se imparte.

Globalmente la gestién de las PE y el TFM es eficiente y esta adecuadamente estructurado y
dimensionado. Para la difusion se realizan jornadas y actividades de divulgacion y existe una
adecuada planificacion y sistema de evaluacion y coordinacion entre tutores académicos y externos,
y todo regulado mediante convenios. Para las salidas profesionales se valora muy positivamente la
visita a ALIMENTARIA como parte de la formacion. El aspecto de mejora detectado es el de
movilidad de los estudiantes aunque por las caracteristicas de duracion de master solo se pueden
aplicar de forma operativa en las actividades practicas externas.
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Criterio 6.- Resultados de Aprendizaje.

Estandar Los resultados de aprendizaje alcanzados por los titulados son coherentes con el perfil de
egreso y se corresponden con el nivel del MECES (Marco Espariol de Cualificaciones para
la Educacion Superior) de la titulacion.

Calificacion La calificaciéon de este criterio se considera:

Adecuada

El estandar correspondiente al criterio se logra pero se detectan areas de mejora de
caracter voluntario.

Valoracion Las metodologias docentes adaptadas a las necesidades del programa de las distintas asignaturas, y
descriptiva la evaluacion continua se ajustan al objetivo de la adquisicion de los resultados de aprendizaje
previstos en el master. En esta misma linea el TFM se adecuan en contenidos a las caracteristicas
del titulo, y se oferta de modo adecuado para que los alumnos puedan optar a los lineas de trabajo o
investigacion.

Los resultados de aprendizaje alcanzados se ajustan al nivel del MECES, lo que se evidencia por los
buenos resultados obtenidos en las asignaturas y con satisfaccion por parte de los alumnos, aunque
se debe ampliar la muestra de opiniones para que sea representativa y no solo del dltimo curso.

Se ha iniciado la evaluacién de competencias en el curso 13-14 que abarca a todas la titulaciones de
la UPV y en el master se ha definido un curso piloto para trabajar. Mas informacion es requerida en
este sentido.
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Criterio 7.- Indicadores de Satisfaccion y Rendimiento.

Estandar Los resultados de los indicadores del programa formativo son congruentes con el disefio, la
gestion y los recursos puestos a disposicion del titulo y satisfacen las demandas sociales
de su entorno.

Calificacion La calificaciéon de este criterio se considera:

Adecuada

El estandar correspondiente al criterio se logra pero se detectan areas de mejora de
caracter voluntario.

Valoracion Se aprecia una tendencia positiva en los indicadores de titulo con tasas de abandono muy reducidas
descriptiva y de graduacion positivas, muy posiblemente asociadas con la reorganizacion de la docencia teérica
hasta marzo quedando el resto del tiempo dedicado al TFM y PE. Ademas ello se ha traducido en la
no necesidad de aplicar la normativa de permanencia.

Parece que tanto alumnos como profesores coinciden en la carencia de una carencia en la
coordinacion docente mas efectiva, aunque los alumnos aprecian la formacién del profesorado. Existe
margen de mejora y ya se indica en la autoevaluacion como una de las prioridades a a cometer. Se
destaca la sobrecarga de trabajos para los alumnos por la metodologia docente aplicada. Este es un
aspecto a aclarar si sobre su efecto positivo o no en la formacién del alumno.

No se identifican indicadores de insercion laboral en la Tabla 4. Se deben a aportar en la visita
aungue se asumen las valoraciones de B en todos los casos por la trayectoria del master.

Master Universitario en Ciencia e Ingenieria de los Alimentos por la Universitat Politecnica de Valéncia 14D23F30E14 05/05/2015 9de 9




		2015-05-07T15:25:59+0200


	



