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Datos basicos del titulo

Titulo: Master Universitario en Ciencia e Ingenieria de los Alimentos por la Universitat

Politecnica de Valéncia

Universidad: Universitat Politécnica de Valéncia

Centro: Instituto Universitario de Ingenieria de Alimentos para el Desarrollo

Rama de conocimiento: Ciencias

Créditos: 60 N° plazas: 30

Numero de RUCT: 4310965 Fecha verificacion:
Valoracién por criterios

Organizacion y desarrollo (Criterio 1) Se alcanza

Informacion y transparencia (Criterio 2) Se alcanza

Sistema de garantia interno de calidad (Criterio 3) Se alcanza parcialmente

Personal académico (Criterio 4) Se alcanza

Personal de apoyo, recursos materiales y servicios (Criterio 5) Se alcanza

Resultados de Aprendizaje (Criterio 6) Se alcanza

Indicadores de Satisfaccion y Rendimiento (Criterio 7) Se alcanza

Escala: se supera excelentemente, se alcanza, se alcanza parcialmente y no se alcanza.
Valoracién global
Favorable

EL DIRECTOR GENERAL DE LA AVAP

Firmado digitalmente por MIGUEL
GINES VILAR
Fecha: 12/04/2019 09:16:30 CEST

Miguel Ginés Vilar
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Criterio 1.- Organizacién y desarrollo.

Estandar El programa formativo esta actualizado y se ha implantado de acuerdo a las condiciones
establecidas en la memoria verificada y/o sus posteriores modificaciones.

Calificacion La calificacién de este criterio se considera:

Se alcanza

El estandar correspondiente al criterio se logra pero se detectan areas de mejora de
caracter voluntario.

Valoracion Se aprecia que la implantacion y el seguimiento de este master ha sido activa y que en la actualidad
descriptiva se plantean el incrementar a 90 ECTS para evitar la sobrecarga docente y permitir realizar con mas
desahogo el TFM. Esto permitira el revisar contenidos, requisitos, evaluaciones, bibliografia,..que sea
mas acorde con las necesidades reales de las asignaturas y de las expectativas de los estudiantes.
Siguen siendo necesaria una coordinacion entre material y la planificacion de los trabajos.
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Criterio 2.- Informacién y transparencia.

Estandar La institucién dispone de mecanismos para comunicar de manera adecuada a todos los
grupos de interés las caracteristicas del programa y de los procesos que garantizan su
calidad.

Calificacién La calificacion de este criterio se considera:

Se alcanza

El estandar correspondiente al criterio se logra pero se detectan areas de mejora de
caracter voluntario.

Valoracion En la pagina web se dispone de la informacion relacionada con el programa formativo. Asimismo,
descriptiva encontramos la documentacion accesible relativa a la anterior acreditacion y a los informes de
seguimiento del titulo.

La documentacién disponible es suficiente para la toma de decisiones de los futuros estudiantes del
Master.

Cabe destacar la numerosa informacion con respecto a las practicas externas que tienen disponible.
Existe un deficit de informacion para la toma de decision del tema a tratar en el TFM.
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Criterio 3.- Sistema de garantia interno de calidad (SGIC).

Estandar En este criterio se analiza si la institucion dispone de un sistema de garantia interna de la
calidad formalmente establecido e implementado que asegura, de forma eficaz, la calidad y
la mejora continua de la titulacion.

Calificacion La calificacion de este criterio se considera:

Se alcanza parcialmente

El estandar correspondiente al criterio se logra en un nivel minimo pero se detectan areas
de mejora de caracter obligatorio.

Valoracion En el Informe de evaluacion externa realizado en 2014 por AVAP se recogian algunas sugerencias de
descriptiva mejora. Tras la visita externa realizada, todavia se constata la necesidad de llevar a cabo algunas de
esas sugerencias de mejora.

-. En relacion al Criterio 1 sigue vigente la recomendacion en relacion a la necesidad de publicar el
namero de plazas ofertadas.

-. En relacién al Criterio 2 siguen vigentes las recomendaciones que hacen referencia a la necesidad
de que se conozcan las guias docentes de las asignaturas-materias Practicas Externas y Trabajo Fin
de Master, que han de contener ademas de las correspondientes competencias las metodologias y
los Sistemas y Criterios de evaluacion ademas del profesorado implicado. Sigue la confusién con el
madulo 3 de 8 ECTS obligatorios, denominado Practicum, cuando las Préacticas Externas o de
Investigacion que son las correspondientes materias son optativas. Se habla de practicas curriculares
cuando el Plan de Estudios no contiene practicas curriculares y se ha evidenciado a través de las
audiencias con estudiantes y egresados que asi las consideran dado que todos suelen realizar este
maédulo que es optativo. Es necesario que la informacién publica sea clara y se ajuste al Plan de
Estudios. Tanto para el TFM como para las Practicas la informacion sobre la oferta no existe asi
como el calendario de exdmenes en este Ultimo caso. Si se enlaza a las diferentes normativas sobre
PEy TFM.

A tenor de las evidencias recogidas en la visita y a través de las diferentes audiencias realizadas en
ella, se considera necesario que se revisen los informes internos y externos del Titulo y se vayan
implementando las correspondientes acciones de mejora consideradas por los diferentes grupos de
interés del Titulo #algunas aqui reflejadas#.

NOTA. En la evidencia E08 la Tabla 3 es errénea.

En la Memoria verificada actual, y en relacion a los procedimientos que permitirdn la medida, el
andlisis y las correspondientes aciones de mejora, se puede leer

". Estudio global de resultados académicos por centro y titulacién, con evolucién y comparativa entre
centros.

- Estudio global de flujos por titulacion: ingresos, egresos, cambios desde y hacia otras titulaciones,
abandonos.

- Estudio global de graduados por titulacion: tiempo medio de estudios, tasa de eficiencia de
graduados, evolucion y comparativa entre titulaciones.

- Estudio de detalle por asignatura: para cada asighatura: tasas globales de rendimiento,
presentados, éxito y eficiencia, proporciéon de alumnos repetidores, tasas globales de rendimiento,
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presentados, éxito y eficiencia por titulacion del alumno, tasas globales de rendimiento, presentados,
éxito y eficiencia de alumnos

nuevos, y de repetidores.

- Deteccion de anomalias a nivel de titulacion: resultados de las asignaturas con menores tasas de
rendimiento, resultados de las asignaturas con tasa de

rendimientos menores del 40%, resultados de las asignaturas troncales y obligatorias de la titulacion.
- Deteccion de anomalias a nivel de alumno: los alumnos que por su bajo rendimiento incumplen las
normas de permanencia son objeto de estudio individualizado para su continuidad en el estudio.”

Entre las evidencias aportadas para su evaluacion en esta fase de re-acreditacion del Titulo no se
han encontrado algunos de los datos o andlisis a los que se hace referencia. De ahi que se considere
necesaria la revision bien de la descripcién contenida en la Memoria o bien se incluyan las evidencias
oportunas. Es posible que los responsables accedan a los oportunos datos dado que segun el
autoinforme realizado la UPV utiliza una herramienta informética denominada Mediterrdneo para el
SGIC a la que no se ha tenido acceso y en las evidencias aportadas no se han evidenciado por
ejemplo tiempo medio de permanencia, analisis sobre resultados de asignaturas o cambios desde y
hacia otras asignaturas.
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Criterio 4.- Personal académico.

Estandar El personal académico que imparte docencia es suficiente y adecuado, de acuerdo con las
caracteristicas del titulo y el nimero de estudiantes.

Calificacion La calificacién de este criterio se considera:

Se alcanza

El estandar correspondiente al criterio se logra pero se detectan areas de mejora de
caracter voluntario.

Valoracion Se observa que el personal docente del titulo posee una experiencia docente como investigadora
descriptiva adecuada al titulo, con unos porcentajes de participacion en la docencia segun los grupos
académicos de profesores bien proporcionado. Destaca la implicacién investigadora en centros
especializados de la UPV de reconocido prestigio, que ayuda a que repercuta en las actividades de
investigacion del master. Ademas se valora de modo satisfactorio la implicacion del profesorado en
todos las categorias en las direccién de trabajo TFM y practicas externas. El sistema de tutorias no
se aprecian quejas por parte de los alumnos. La implicacion de los profesores en los proyectos de
innovacién docente es importante y elevada.
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Criterio 5.- Personal de apoyo, recursos materiales y servicios.

Estandar El personal de apoyo, los recursos materiales y los servicios puestos a disposicion del
desarrollo del titulo son los adecuados en funcion de la naturaleza, modalidad del titulo,
namero de estudiantes matriculados y competencias a adquirir por los mismos.

Calificacion La calificaciéon de este criterio se considera:

Se alcanza

El estandar correspondiente al criterio se logra pero se detectan areas de mejora de
caracter voluntario.

Valoracion De modo general y hasta poder verificarlo presencialmente, el titulo cuenta con el personal de apoyo
descriptiva necesario propio de los Departamentos o Institutos en los que se realizan las actividades practicas.
De igual modo también disponen de aulas y laboratorios suficientes y adecuado para la docencia que
se imparte.

Globalmente la gestion de las PE y el TFM es eficiente y estda adecuadamente estructurado y
dimensionado. Para la difusién se realizan jornadas y actividades de divulgacion y existe una
adecuada planificacion y sistema de evaluacion y coordinacion entre tutores académicos y externos,
y todo regulado mediante convenios.

El aspecto de mejora detectado es el de movilidad internacional de los estudiantes (accion de mejora
2212 2015 06) aunque por las caracteristicas de duracion de méster solo se pueden aplicar de
forma operativa en las actividades practicas externas.

Otro de los aspectos a mejorar es el plantear actividades paralelas al titulo para el refuerzo de
competencias relacionadas con la busqueda de empleo (2212_2017_02), aunque los alumnos tienen
la percepcion de tener una oferta suficiente en la Universidad, aunque no aplicada a su area. Si se
demanda una mayor implicacion de las empresas en la formacion y actividades del Master.
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Criterio 6.- Resultados de Aprendizaje.

Estandar Los resultados de aprendizaje alcanzados por los titulados son coherentes con el perfil de
egreso y se corresponden con el nivel del MECES (Marco Espafiol de Cualificaciones para
la Educacion Superior) de la titulacion.

Calificacion La calificacion de este criterio se considera:

Se alcanza

El estandar correspondiente al criterio se logra pero se detectan areas de mejora de
caracter voluntario.

Valoracion Las metodologias docentes empleadas se adaptan a las necesidades de las distintas asignaturas del
descriptiva programa. El modelo de referencia se basa en los trabajos elaborados por los alumnos, la o las
pruebas para alcanzar el nivel de conocimiento y la coevaluacion entre los alumnos. Con este modelo
se considera que se alcanza el nivel de evaluacion que se ajustan al objetivo de la adquisicion de los
resultados de aprendizaje previstos en el master si atendemos a los resultados académicos, que en
general, son de alta calificacién y muy elevada tasa de alumnos que superan la asignatura. En esta
misma linea el TFM se adecua en contenidos a las caracteristicas del titulo, y se oferta de modo
adecuado para que los alumnos puedan optar a los lineas de trabajo o investigacion.

Los resultados de aprendizaje alcanzados se ajustan al nivel del MECES, lo que se evidencia por los
buenos resultados obtenidos en las asignaturas y con satisfaccion por parte de los alumnos, aunque
se debe ampliar la muestra de opiniones para que sea representativa y no solo del dltimo curso.

Aunque se indic6 en la acreditacion previa que se habia iniciado la evaluacién de competencias
(curso 13-14, como politica de la UPV), y que se abordd como un curso piloto en el master de
MUCIA. Tras las entrevistas con profesores y alumnos se pone en evidencia que solo un pequefio
porcentaje las ha puesto en macha. Es necesario asumir esta necesidad y trabajar los resultado de
aprendizaje como esenciales para poder hacer una correcta evaluacion.
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Criterio 7.- Indicadores de Satisfaccion y Rendimiento.

Estandar Los resultados de los indicadores del programa formativo son congruentes con el disefio, la
gestion y los recursos puestos a disposicion del titulo y satisfacen las demandas sociales
de su entorno.

Calificacion La calificacion de este criterio se considera:

Se alcanza

El estandar correspondiente al criterio se logra pero se detectan areas de mejora de
caracter voluntario.

Valoracion En la web del Titulo no se recoge ningun indicador cualitativo como la satisfaccién de los estudiantes,
descriptiva egresados, profesorado, empleadores o cualesquiera otros grupos de interés o bien el grado de
empleabilidad o insercién laboral de los egresados. Cualquiera de estos indicadores se consideran
ligados intimamente al Titulo y a su calidad y debieran de incluirse en el correspondiente apartado al
igual que lo hacen los datos sobre resultados de rendimiento #en la actualidad en el apartado calidad
de la web del Titulo#. Debieran de incluirse en relacién a las correspondientes cohortes de entrada en
los diferentes cursos académicos para poder realizar a partir de ellos el correspondiente analisis
sobre su evolucion y en su caso adoptar la correspondiente toma de decisiones.

En relacion a los indicadores cuantitativos se evidencia la ausencia del dato acerca de los estudiantes
de nuevo ingreso por cada curso académico. Su inclusion facilitaria la comprensién del ajuste o
desajuste entre la oferta y la demanda y el nimero de estudiantes que no acaban los 60 ECTS en un
curso académico méxime cuando los responsables del titulo se encuentran analizando la posibilidad
de modificarlo a 90 ECTS #tal y como figura en el Gltimo informe de gestiéon de noviembre de 2018#.
Se encuentra muy desajustada la relacion entre la oferta y la demanda que ademas se aleja
sustancialmente de la relacion entre las plazas ofertadas y la matricula.Dado que tan sélo se
evidencia un estudio de insercidn laboral ue se refiere a los egresados del curso 2013-14 no se
puede realizar un analisis de su evolucion. Por ello se consideran mejorables los indicadores de
insercioén laboral, no tanto por los resultados del Unico informe, sino por la existencia de varios
informes que puedan considerarse un referente en la empleabilidad de los egresados del Master.

En relacion a los planes o programas de la UPV existen de manera formal e institucional pero tan s6lo
se tiene evidencia de una movilidad de estudiantes y no de jornadas, foros de empleo, etc.
destinadas a la orientacion laboral.

Mas alla de la percepcion de la Unica empleadora que acudié a la audiencia en la visita externa, no se
tiene evidencia de la satisfaccion de estos.

Master Universitario en Ciencia e Ingenieria de los Alimentos por la Universitat Politécnica de Valéncia 16A0C4A0F98 11/04/2019 9de9




		2019-04-12T09:16:30+0200


	



