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CENTRO FORMACION PERMANENTE

CURSO: TECNOLOGIA POSCOSECHA DE CITRICOS Y CULTIVOS
EMERGENTES EN LA REGION MEDITERRANEA 2023

fh Desde: 26/1/23 | [ Hasta: 10/3/23 | @ Campus de Valencia

Preinscripcion: desde el 11/10/22

Promovido por:

Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica y del Medio Natural Modalidad

Responsable de la actividad:
Salvador Vicente Lopez Galarza

Q Certificacién
Aprovechamiento

Curso
PRESENCIAL 2022-2023

ECTS Campus
4,8 Valencia

48 h Oh

Presenciales Online

Modalidad
Presencial Online Emision en directo
O [ ] [ ]
48 horas 0 horas 0 horas

Lugar de imparticion:
Grupo Presencial: Aula CFP 2.01 Grupo Online: Online
Sincrono en Policonecta

Horario:

Tarde

Jueves 26 Enero: 16:00-20:00
Viernes 27 Enero: 16:00-20:00
Jueves 2 Febrero: 16:00-20:00
Viernes 3 Febrero: 16:00-20:00



Jueves 16 Febrero: 16:00-20:00
Viernes 17 Febrero: 16:00-20:00
Jueves 23 Febrero: 16:00-20:00
Viernes 24 Febrero: 16:00-20:00
Jueves 2 Marzo: 16:00-20:00
Viernes 3 Marzo: 16:00-20:00
Jueves 9 Marzo: 16:00-20:00
Viernes 10 Marzo: 16:00-20:00

Precio Colectivo Plazos Desde Hasta
250,00 € Alumno UPV 1 plazo - -
250,00 € Personal UPV 1 plazo - -
250,00 € Alumni UPV PLUS o AAA UPV 1 plazo - -

450,00 € Publico en general 1 plazo - -

Observaciones al precio:

450,00 € - Publico en general

250,00 € - Alumno UPV

250,00 € - Alumni UPV PLUS o AAA UPV
250,00 € - Personal UPV

Obijetivos

Al terminar el curso, el estudiante serd capaz de tomar las mejores decisiones acerca de la manipulacion'y
conservacion de citricos y otros cultivos de interés en la region mediterranea. Conocera la tecnologia disponible para
el manejo poscosecha de frutas y hortalizas: acondicionamiento, fitosanitarios, limpieza y desinfeccion, control de
calidad, maquinaria, instalaciones de frio y atmdsferas controladas, logistica y transporte, envasado y procesado y
valorizacion del producto final. De esta manera, el estudiante tendrd todos los conocimientos y herramientas para
su ejercicio profesional en centrales hortofruticolas, industrias de transformacion y empresas del sector de la
poscosecha.

Accién formativa dirigida a

Graduados o estudiantes de ultimo curso de Grado en Ingenieria Agroalimentaria y del Medio Rural, Cienciay
Tecnologfa de Alimentos o
Titulaciones afines

Conocimientos previos

Graduados o estudiantes de Ultimo curso de Grado en Ingenierfa Agroalimentaria y del Medio Rural, Ciencia y
Tecnologia de Alimentos o Titulaciones afines

& Profesores

Javier Arizmendi Josep Armengol Forti



Profesional del sector

Francisco Artés Calero
Profesional del sector

Francisco Borras Escriba
Profesional del sector

Giancarlo Colelli
Profesional del sector

Ernesto Conesa Roca
Profesional del sector

Belén Diezma Iglesias
Profesional del sector

Jose Maria Ferrer Villar
Profesional del sector

Gloria Lobo Rodrigo
Profesional del sector

Juan Luis Mejias Garcia
Profesional del sector

Alicia Namesny Vallespir
Profesional del sector

Maria Dolores Ortola Ortola
Catedréatico/a de Universidad

Lluis Palou Vall
Profesional del sector

Romina Paola Pedreschi Plasencia
Profesional del sector

Juan Puchades Ricart
Profesional del sector

A. Alejandra Salvador Perez
Profesional del sector

Maria Serrano Mula
Profesional del sector

Laia Torregrosa Sauret
Profesional del sector

Mario Vendrell Verdu
Profesional del sector

Lorenzo Zacarias Garcia
Profesional del sector

Catedratico/a de Universidad

Charles Boddy

Profesional del sector

Maria Del Mar Camacho Vidal
Catedratico/a de Universidad

Claudia Conesa Dominguez
Profesional del sector

Bruno Defilippi B.
Profesional del sector

Gemma Echevarria Cortada
Profesional del sector

Udo Lampe
Profesional del sector

Javier Martinez Monzé
Catedratico/a de Universidad

Jaime Mendizabal Nufez
Profesional del sector

Benito Orihuel Iranzo
Profesional del sector

Alejandro Palacios Valencia
Profesional del sector

Pere Papasseit | Totosaus
Profesional del sector

M? Bernardita Perez Gago
Profesional del sector

Diego Redondo Taberner
Profesional del sector

Elena Sanchis Soler
Profesional del sector

Lidia Silla Alba
Profesional del sector

Daniel Valero Garrido
Profesional del sector

Laura Vila Bondia
Profesional del sector



Temas a desarrollar

BLOQUE I. BASES DE LA TECNOLOGIA POSCOSECHA

[.1. Introduccion al curso

|.2. Valor en el comercio de frutas y hortalizas

|.3. Bases fisioldgicas de la poscosecha

|.4. Normativa legal y requisitos de los clientes

.5. Sanidad vegetal y control poscosecha

1.6. Preenfriado, conservacion frigorifica y manejo de gases

|.7. Técnicas no destructivas de control de calidad

1.8. Analisis microbioldgicos y de residuos en la industria agroalimentaria
1.9. Alternativas al control quimico en poscosecha

[.10. Linea de manipulacion

1.11. Tecnologias de envasado para frutas y hortalizas frescas
[.12. Aprovechamiento de residuos en la industria hortofruticola
[.13. Transporte y logistica

[.14. Fuentes de informacion

BLOQUE II. POSCOSECHA EN LOS CULTIVOS DE LA REGION MEDITERRANEA
II.1. Tratamientos poscosecha en citricos.

I1.2. Tecnologia poscosecha en aguacate

I1.3. Tecnologia poscosecha en fruta de hueso

II.4. Tecnologia poscosecha en cultivos emergentes
II.5. Tecnologia poscosecha en caqui

I1.6. Tecnologia poscosecha de kiwi

II.7. Tecnologia poscosecha en frutos rojos

1.8. Tecnologia poscosecha de tropicales

11.9. Tecnologia poscosecha de hortalizas

[1.10. Tecnologia poscosecha de frutos secos

BLOQUE Ill. TECNOLOGIAS DE PROCESADO DE FRUTAS Y HORTALIZAS
1.1, IV Gama de frutas y hortalizas

l1.2. Vy VI gamas frutas y hortalizas

[I1.3. Oportunidades en el producto y mercados cercanos

[I1.4. Innovacion y valor afiadido

Otra informacién de interés

Alrededor de un tercio de la produccion mundial de alimentos para consumo humano se convierte en desechos,
siendo la mitad de ellos frutas y hortalizas. En los paises en desarrollo, el 40% de las pérdidas se producen durante
la cosecha o procesado mientras que, en los paises industrializados, tiene lugar a nivel minorista o del consumidor.
Bajo esta perspectiva es necesario seguir avanzando en mejorar el consumo y transformacion de los alimentos,
apostar por nuevas tecnologias de conservacion y una horticultura de proximidad medioambientalmente sostenible,
asf como la revalorizacion de los residuos agroalimentarios.

@ Contacto

Pagina web: https://poscosecha.com/curso-poscosecha-2023/



Inscripcién <

Nota: Consulta las condiciones generales y especificas de esta actividad en la ficha disponible en www.cfp.upv.es


http://www.cfp.upv.es
https://poseidon.cfp.upv.es/portal-formacion/alumno/gestion_matricula.jsp?idioma=es&cid=85130&hash=9d4c9713ca13c117cf47cb098819c71e93429b4b9d4a884a9e4a9e4a9e4c9a4f90&

