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Organizacién académica del programa

Grado en Administracion y Direccion de Empresas
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Este itinerario consta de 393 ECTS totales, de los cuales 189 ECTS
corresponden al Grado en Administracion y Direccidon de Empresas y
204 ECTS al Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (Tabla 1). El
resto de créditos de asignaturas necesarios para obtener el titulo del
Grado correspondiente se reconoceran segun la tabla que se adjunta en

este documento (Tabla 2).
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Tabla 1. Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos — Grado en Administracién y Direccidon de
Empresas (Total: 393 ECTS). En negro se muestran las asignaturas correspondientes al grado de GCTA y
en azul las correspondientes al grado GADE. Las asignaturas sefaladas con * son asignaturas que se
imparten en el GCTA en el semestre A y que deberian impartirse en el doble grado en el semestre B.

PRIMER CURSO

Anual
CUR/
SEM ECTS| TIPO COD. ASIGNATURA MATERIA
Biologia de los microorganismos y de las . ,
1T 9 FB 11183 Biologia
plantas
1T 12 FB 11185 Fundamentos qu,lmlcos para la cienciay Quimica
tecnologia de alimentos
Semestre A

CUR/

SEM ECTS| TIPO CoD. ASIGNATURA MATERIA
1A 4,5 O 11218 Alimentacién y Cultura Alimentacién y cultura
1A 6 FB 11184 Fundamentos f|15|cos pfa\ra la cienciay Fisica

tecnologia de alimentos
1A 45 o 11201 Produccion de materias primas de origen Producuor? de materias
vegetal primas
Semestre B
CUR/

SEM ECTS| TIPO COD. ASIGNATURA MATERIA
1B 6 FB 11188 Bioquimica Bioquimica
1B 451 FB 11190 Fisiologia Humana Fisiologia
1B 75| FB 11186 Fundamentos. de la Ingenieria de Quimica

Alimentos
1B 6 B 11191 Economia y gestién en la empresa Empresa

alimentaria

Total créditosen 1A: 21 ECTS - en 1B: 30 ECTS Anuales 21- Total 1er curso: 72 ECTS
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SEGUNDO CURSO
Semestre A
CUR/ | ECTS| TIPO| COD. ASIGNATURA MATERIA
SEM
2A 6 FB 11736 Introduccidn a la Contabilidad Empresa
2A 6 FB 11737 Introduccién a las Finanzas Empresa
2A 6 FB 11738 Microeconomia | Economia
2A 6 FB 11742 Derecho de la Empresa Derecho
2A 6 FB 11740 Introduccién a la Estadistica Estadistica
2A 6 o) 11750 Matematicas Financieras Finanzas
oA | a5 0 13307 Inglés para la Comumcaaon empresarial Lengua Extranjera para la
(Nivel B2) ., .
Comunicacidon Empresarial
Semestre B
CUR/ | ECTS| TIPO| COD. ASIGNATURA MATERIA
SEM
2B 6 0] 11202 Operaciones basicas en la industria Operaciones basicas en
alimentaria I* industria alimentaria
2B 6 0 11194 | Propiedades fisicas de los alimentos I* | Propiedades fisicas de los
alimentos
2B 6 0] 11192 | Composicién quimica de los alimentos* | Composicién de alimentos
2B | 4,5 0] 11200 [Produccion de materias primas de origen] Produccion de materias
animal primas
2B 6 FB 11741 Métodos Estadisticos en Economia Estadistica
2B 6 0] 11759 Microeconomia Il Analisis econdmico

Total en 2A: 40,5 ECTS - Total en 2B: 34,5 ECTS - Total 22 curso: 74,5 ECTS
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TERCER CURSO
Semestre A
CUR/
SEM ECTS| TIPO CoD. ASIGNATURA MATERIA
3A 6 o) 11748 Direccién de Produccidon y Operac iones| Organizacion de empresas
3A 6 FB 11739 Macroeconomia | Economia
3A 6 0 11755 Derecho del trabajo Entorno ec.on,ormco v marco
juridico
an | oas| o 11757 Economia Mundial Entorno economico y marco
juridico
3A 6 o] 11746|Contabilidad Financiera y de Sociedades Contabilidad
3A 6 o] 11747| Estrategia y Disefio de la Organizacién | Organizacién de empresas
Ent dYMi
3A 45| O 11758 Economia Espafiola nrorno ec.on,omlco v maree
juridico
Semestre B
CUR/
SEM ECTS| TIPO COD. ASIGNATURA MATERIA
3B 6 0 11203 Operauones‘basmas.en la industria O.peracu?nes.basmas.en
alimentaria Il industria alimentaria
. . Propiedades fisicas de |
3B 751 O 11195| Propiedades fisicas de los alimentos Il ropieda .es 1s1cas de 105
alimentos
Técnicas de analisis de
li tos.
38 | 45| o 11196 Analisis quimico | | aumentos.
Propiedades sensoriales de
los alimentos
Técnicas de analisis de
3B 6 0 11197 Analisis y chtroI de calidad de _ alimentos. _
alimentos I* Propiedades sensoriales de
los alimentos
Microbiologia de alimentos
y parasitologia de los
3B 451 O 11209| Microbiologia e higiene de alimentos I* alimentos. Higiene de
personal, productos y
procesos
3B 6 0] 11760 Macroeconomia ll Andlisis econdmico

Total en 3A: 39 ECTS - Total en 3B: 34,5 ECTS - Total 3er curso: 73,5 ECTS
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CUARTO CURSO
Semestre A
CUR/
SEM ECTS| TIPO| COD. ASIGNATURA MATERIA
A 9 o 11762 Econometria Métodos cuantitativos para
la Empresa
s | 6 | o 11761 Investigacion Operativa Metodos cuantitativos para
la Empresa
A 6 o 11763 Métodos cuantitativos _péra la ayuda a | Métodos cuantitativos para
la toma de decisiones la Empresa
Ent dYMi
AA 6 0 11756 Gestidén Fiscal de la Empresa nrornoe ec.on,ormco y marco
juridico
AA 6 o 11745 Contabilidad de Cost.es e:\ Introduccién a Contabilidad
la Auditoria
C ializacid
4A 6 0 11753 Investigacion Comercial o_me_rga racion e
Investigacion de Mercados
Semestre B
CUR/
SEM ECTS| TIPO| COD. ASIGNATURA MATERIA
. . . . Sistemas de calidad y
Gestid I lidad en | t , . .
4B 45| O 11211 estion de la .ca ida t.an 3 industria gestion medioambiental en
alimentaria . . .
la industria alimentaria
Técnicas de analisis de
4B as| o 11198 Analisis y cc?ntrol de calidad de ‘ alimentos. ‘
alimentos Il Propiedades sensoriales de
los alimentos
Microbiologia de alimentos
. . , - y parasitologia de los
4B 451 O 11208 I\/I|crob|ol_og|a e higiene de alimentos. Higiene de
alimentos Il
personal, productos y
procesos
Ingenieria de la calidad en la Sistemas de calidad y
4B 451 O 11212 g . . . gestion medioambiental en
industria alimentaria . . .
la industria alimentaria
Técnicas de andlisis de
s . alimentos.
4B 451 O 11199 Analisis quimico II* . I .
Propiedades sensoriales de
los alimentos
4B 75| O 11215 Nutricion Humana Dietética
48 | 9| o 11754 Direccién Comercial Comercializacion e
Investigacion de Mercados
Total en 4A: 39 ECTS - Total en 4B: 39 ECTS - Total 42 curso: 78 ECTS
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QUINTO CURSO

Semestre A
CUR/
SEM ECTS| TIPO COD. ASIGNATURA MATERIA
5A @]
5A @]
T f i imi I . .
5A 75| O 11193 ranstormaciones quumlcas enhe Composicién de alimentos
procesado de alimentos
5A 451 O 11207 Biotecnologia alimentaria Biotecnologia alimentaria
., . . Sistemas de calidad y
sa | 45| o 11213 Gestion medioambientalenla | 5 1o dioambiental en
industria alimentaria ) . .
la industria alimentaria
5A 45| O 11210 Toxicologia er? ProcesF)s Industriales Toxicologia alimentaria
Alimentarios
Semestre B
5B 6 @]
5B 6 @]
5B as| o 11214 Normallza.uon y L(_eglslaaon Normallza_uon y nglsIaC|on
Alimentaria Alimentaria
Procesado de alimentos | Procesado y modificaciones
oB 6 o 11204 de los alimentos
5B 451 O 11216 Dietética*® Dietética
Sistemas de Salud y Politicas
5B 45| O 11217 Salud Publica* Alimentarias.

Epidemiologia Nutricional

Total en 5A: 33 ECTS - Total en 5B: 31,5 ECTS - Total 52 curso: 64,5 ECTS
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SEXTO CURSO
Semestre A
CUR/S|
EM | ECTS| TIPO COD. ASIGNATURA MATERIA
6A 6 0] 11205 Procesado de alimentos Il Procesadoy n'_\odlflcauones
de los alimentos
6A | 45| o | 11206 Envases y embalajes Procesado y modificaciones
de los alimentos
6A 7,5 TFT| 11809 Trabajo Fin de Grado (GADE) Trabajo Fin de Grado
6A 12 TFT| 11262 Trabajo fin de grado (GCTA) Trabajo final de grado

Total en 6A: 30 ECTS - Total en 6B: 0 ECTS - Total 62 curso: 30 ECTS
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