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Titulo proyecto
Deteccion no invasiva de propiedades internas en alimentos basada en técnicas ultrasénicas

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

En el reto de transicion digital al que se estan enfrentando las industrias alimentarias, existe una creciente
demanda de tecnologias que permitan determinar las propiedades internas de los alimentos. Dicha demanda
va mas alla de las técnicas analiticas que se emplean a nivel de laboratorio, ya que la industria alimentaria
requiere de sensores que se puedan utilizar en la linea de proceso y que permitan medir el 100% de la
produccién a tiempo real. El desarrollo de tecnologias ultrasonicas sin contacto, basadas en el uso de
transductores con acoplamiento por aire, posibilita que la medida ultrasénica se pueda realizar de forma
totalmente no invasiva y alta velocidad. De esta forma, se pueden medir las propiedades internas de un
alimento en funcién de como se modifica la propagacién de la onda ultrasénica a través del mismo. Asi, la
presente propuesta de beca pretende explorar el uso de las técnicas ultrasénicas con acoplamiento por aire
para la determinacion de propiedades internas de alimentos, como el contenido de grasa infiltrada en piezas
carnicas y propiedades texturales de quesos con diferente grado de maduracion.

Actividades a realizar por el alumno

- Andlisis bibliogréfico.

- Andlisis del contenido de grasa infiltrada y propiedades texturales.

- Realizacion de medidas ultrasonicas y determinacion de parametros

- Aplicacion de técnicas estadisticas multivariantes.
- Elaboracion de informes y trabajos de difusion de los resultados.

Localizacién de la actividad (Campus)
Vera
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