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Titulo proyecto
Potencialidad del uso de semillas y sus derivados en la reformulaciéon de masas.

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

Caracterizacion de semillas de origen vegetal: quimica, fisico-quimica, estructural y funcional

Estudio de su uso potencial para la formulacién de masas destinadas a la elaboracion de diferentes productos
alimenticios.

Actividades a realizar por el alumno

Andlisis quimico, fisico-quimico, funcional y estructural de las materias primas seleccionadas.
Formulacién de masas de diferentes consistencia y estructura, en base a proporcién solidos:liquidos de la
formulacion y de las condiciones de mezclado y amasado (temperatura, tiempo, velocidad,...) en las
caracteristicas estructurales de las masas obtenidas.

Localizacién de la actividad (Campus)
Campus de Vera

Horario
10:00-14:00 Lunes-Viernes
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