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79836

Titulo proyecto
Desarrollo sostenible de harinas mejoradas de frijol negro a partir de subproductos de pifia

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

Las actividades a realizar se engloban dentro de un proyecto de Cooperacion con la region de las altas
montafias del estado de Veracruz, México. Se trata de una regién productora de frijol negro, donde el cultivo
de pifia presenta gran importancia. El desarrollo de las harinas mejoradas permitira revalorizar la produccion
de frijol negro, asociada hasta el momento a producciones familiares de autoconsumo, y aprovechar los
subproductos de la pifia, dandoles un mayor valor comercial y disminuyendo su impacto ambiental
Actividades a realizar por el alumno

Obtencidén de un producto basado en harina de frijol negro con propiedades nutritivas mejoradas, que
presentara una mayor digestibilidad, biodisponibilidad de hierro, y menor contenido en antinutrientes,
mediante el empleo de enzimas obtenidos de forma sostenible a partir de residuos agroindustriales de la pifia.

Localizacién de la actividad (Campus)
Vera

Horario

En funcién del horario académico del alumno, se ajustara el horario para cumplir con las horas marcadas por
la convocatoria
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