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Valorizacién de los residuos de vinazas procedente de la produccién de vino. Estudio preliminar para la
utilizacion de técnicas de membrana en la separacion efectiva de polifenoles.
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Descripcion proyecto

En la industria de elaboracion de vinos se caracteriza por generar residuos solidos en sus primeras etapas
derivados del triturado y molienda de las uvas, hasta los residuos finales denominados lias de vino derivados
del proceso de fermentacion del zumo de uva. Estas vinazas o lias se caracterizan por ser una mezcla de
sélidos y liquidos con una carga organica elevada que incluye un alto contenido en fenoles, taninos, etanol y
sélidos en suspension.

Actualmente, estos residuos presentan una dificil degradacion en el medio y suelen ser tratados a partir de
procesos fisicos, quimicos y biologicos, aerobios como anaerobios, para su correcto vertido a las aguas
naturales dentro de los parametros establecidos en la legislatura en Espafia. Esta manera de tratar los
residuos genera un coste adicional a la empresa para poder verter teniendo componentes de alto valor
afiadido como pueden ser los polifenoles.

Los procesos de membrana pueden convertirse en una tecnologia viable para reutilizar efluentes liquidos,
retener compuestos de interés con una mayor eficacia que los procesos convencionales. Como se ha
mencionado anteriormente las vinazas presentan un alto contenido en compuestos fendlicos, que poseen un
alto valor afiadido debido a su poder antioxidante y que es utilizado en la industria alimentaria, farmacéutica y
cosmeética, ya que actualmente estos compuestos son sintetizados para su uso.

Con esta idea en mente resulta interesante la recuperacién de estos compuestos derivados de los residuos de
las vinazas a partir de procesos de membranas con el fin de reducir el volumen de residuos generados, ya
gue los procesos de membranas permiten separar eficientemente estos compuestos sin necesidad de
adicionar productos quimicos al proceso. En este trabajo se pretende estudiar la viabilidad de la recuperacion
de compuestos fendlicos presentes en las lias derivadas del proceso produccion del vino a partir de procesos
de membranas.
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Actividades a realizar por el alumno

1. Disefio de las condiciones experimentales que permiten determinar las condiciones &#180;optimas de
operacién a partir del cambio de parametros de temperatura, velocidad tangencial del fluido y presién
transmembranal.

2. Seleccién de la membrana que mejor se adapte a las condiciones experimentales que permita una
separacion eficiente de los compuestos fendlicos con un flujo de permeado lo mas alto posible.

3. Comparar y elegir de las membranas comerciales disponibles aquella que mejores prestaciones ofrezca al
proceso de separacién de los compuestos fendlicos para las membranas de nanofiltracion y osmosis inversa
de baja presion.

4. Caracterizacion de los pardmetros fundamentales de cada una de las membranas de estudio a partir de las
condiciones experimentales determinadas con anterioridad.

5. Ajuste de los pardmetros experimentales propios de cada una de las membranas que permitan construir un
modelo matematico que pueda predecir el comportamiento del sistema ante cualquier cambio en los
parametros de operacion.

6. Exposicién de la membrana seleccionada a los residuos de las vinazas.

7. Determinar el coste de realizacion del proyecto de estudio para la viabilidad de la separacién de
compuestos fendlicos procedentes de las vinazas.

Localizacién de la actividad (Campus)
Campus d&#8217;Alcoi

Horario

Horario a convenir con el alumno para cubrir los requerimientos totales de la convocatoria especifica. El
horario propuesto sera compatible con su horario docente.
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