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Titulo proyecto
ENSILADO DEL RESIDUO DEL DESHOJADO DE MORINGA

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

La moringa es un cultivo originario de la India que se cultiva con alto rendimiento en regiones con climas
calidos. Es muy apreciada, especialmente por sus hojas y vainas que son muy ricas en proteinas y
antioxidantes. Con el fin de contribuir al aprovechamiento del material vegetal que genera (en zonas como la
Comunidad Valenciana puede llegar a podarse 3-4 veces al afio), se plantea la posibilidad de elaborar un
ensilado de los residuos procedentes del deshojado para alimentacion animal.

Actividades a realizar por el alumno

- Someter a distintas condiciones de fermentacion lactica los residuos del deshojado de moringa controlando
el pH, la humedad y la Temperatura
- Determinaciones analiticas del ensilado: contenido proteico y microbiol6gico

Localizacién de la actividad (Campus)

Parcela experimental de la UPV (Camino de Vera s/n) y laboratorio 1.04 del 1IAD, edificio 8E (cubo morado),
acceso F, planta 1. Ciudad Politécnica de la Innovacién. Universitat Politecnica de Valéncia.
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