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Titulo proyecto
Retos para la personalizacion de alimentos mediante impresién 3D.

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

En 3D, un material blando formulado con ingredientes comestibles se extruye a través de una boquilla de
tamafio controlado, el cilindro extrusor se mueve siguiendo una ruta programada, depositando el material en
una estructura capa por capa. En varios trabajos se evallian aspectos tanto reolégicos de las masas a
imprimir como el efecto de las condiciones de impresion sobre las caracteristicas de impresion final. A pesar
de este creciente interés, puede considerarse a la impresion de alimentos en 3D alin en fase de investigacion
y generacion de conocimiento que permita el afianzamiento de la tecnologia. Por esta razén en este trabajo
se propone llevar a cabo una serie de experiencias de impresién 3D como herramienta para la obtencién de
alimentos funcionales personalizados.

Actividades a realizar por el alumno

Manejo de software especifico para el disefio de imagenes para impresion 3D.

Preparacion de material alimentario para la impresion.

Recogida de datos para tratamiento de imagen.

Evaluacion de parametros de calidad de la impresion y de las propiedades fisicoquimicas y nutricionales de
los productos impresos.

Elaboracién de resultados.

Localizacién de la actividad (Campus)
Laboratorio 0.3 del edificio 8E escalera F piso 0 de la Ciudad Politécnica de la Innovacion. Campus de Vera

Horario
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