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Descripcion proyecto

Se trata de desarrollar de nuevos productos transformados, a partir de especies acuicolas de alto valor
comercial (camarén y dorada), acordes a las necesidades y exigencias de los consumidores (determinadas
mediante el Design Thinking), utilizando compuestos naturales para alargar su vida (til (antioxidante y
bioconservantes) y nuevas tecnologias para mejorar su efectividad (microencapsulacién e impregnacion a
vacio), partiendo de materia prima seleccionada en funcion de sus caracteristicas de calidad y
tecnofuncionales sumii.

Se analizaran las caracteristicas fisicoquimicas, la estabilidad microbiolégica y las propiedades nutricionales
de los productos, asi como la aceptabilidad de estos por parte de los consumidores mediante nuevas técnicas
de andlisis sensorial.

Actividades a realizar por el alumno

Aplicacion del design thinking como herramienta para el disefio de nuevos productos transformados.
Caracterizacion quimica, fisicoquimica, microbiolégica, nutricional y sensorial de los productos seleccionados
mediante DT.

Incorporacion de antioxidantes y bioconservantes mediante nuevas tecnologias (impregnacion a vacio y
microencapsulacion) a los productos.

Analisis de la vida util mediante la utilizacion de la microbiologia predictiva

Utilizacion de nuevas técnicas sensoriales como herramientas para el analisis de la aceptacion de nuevos
productos por parte del consumidor

Elaboracién de resultados.
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Localizacién de la actividad (Campus)
Laboratorio 0.1 del edificio 8E escalera F piso 0 de la Ciudad Politécnica de la Innovaciéon. Campus de Vera

Horario
A acordar con la persona seleccionada
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