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Titulo proyecto

Hacia envases mas sostenibles para la conservacion de alimentos: Uso de residuos agroindustriales para la
obtencion de films biodegradables activos.

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

Debido a la gran problematica medioambiental que generan los plasticos convencionales, se necesita avanzar
en el desarrollo de envases sostenibles y que permitan alargar la vida Gtil de los alimentos. Por ello, este
trabajo consiste en el desarrollo de materiales biodegradables mediante la combinacion de diferentes
polimeros biodegradables y materiales celulésicos y fendlicos procedentes de residuos agroalimentarios. El
material celulésico servird de relleno y modulara las propiedades mecanicas y los compuestos fendlicos de los
residuos, aportaran actividad antioxidante y/o antimicrobiana. Se analizaran las propiedades funcionales de
los materiales para el envasado, asi como su capacidad de liberacion de los compuestos activos, y su
capacidad antimicrobiana y/o antioxidante. Ademas se realizaran aplicaciones en alimentos para verificar su
eficacia.

Actividades a realizar por el alumno

Revision bibliogréfica sobre el tema

Disefio de las formulaciones y preparacion de los films
Caracterizacion de su propiedades mecanicas de barrera
Caracterizacion de la cinética de libracion de los activos
Analisis de su capacidad antimicrobiana y/o antioxidante.
Estudio de vida util de alimentos con los envases desarrollados.

Horario
Segun disponibilidad horaria de acuerdo a su horario de clases.
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