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Vicerrectorado de Investigación, Innovación y Transferencia

Título proyecto
Sistemas rápidos y no destructivos para evaluar la calidad de productos alimentarios

Valoración proyecto
4

Descripción proyecto
Se usarán distintos sistemas ópticos y mecánicos y se evaluará su uso para la evaluación de la calidad de 
productos alimentarios. Se analizarán los resultados aportados por dichos sistemas y se comparan con los 
resultados obtenidos mediante análisis destructivos y rutinarios que tienen lugar en la evaluación de la calidad
de productos alimentarios.
Actividades a realizar por el alumno
Manejo y puesta a punto de los sistemas ópticos y mecánicos.
Realizar análisis destructivos para evaluar la calidad real del producto.
Relacionar los análisis destructivos, con los no destructivos obtenidos por los distintos sistemas empleados.
Horario
El número de horas a dedicar por el alumno será el marcado en la convocatoria. La distribución de horas 
semanales será a convenir con el alumno en función de sus actividades docentes
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