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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS QUE HA DE REGIR LA
EXPLOTACION DE LA CAFETERIA DEL CAMPUS DE GANDIA.

1.- OBJETO

El objeto del presente pliego es fijar las prescripciones técnicas a las que se ajustara la
explotacion de ia Cafeteria del Campus de Gandia, ubicada en Ia planta baja del edificio
"C” de la Escuela Politécnica Superior de Gandia de |a Universitat Politécnica de

Valéncia,

2.- REGIMEN GENERAL DE LA EXPLOTACION

serdn facilitados por la Universidad, disponiendo del equipamiento que se relaciona en
el Proyecto del inventario, y de las correspondientes instalaciones, tomas Y suministros
de agua, energia eléctrica Y gas, suficientes para su funcionamiento.

En los locales se prestard los servicios de cafeterfa, de comedor con mentis servidos en
mesa, de autoservicio y de restauracion a la carta.

2.2.- La empresa adjudicataria se compromete a no utilizar el nombre de Ia Universitat
Politécnica de Valéncia en sus relaciones con terceras personas a efectos de facturacién
de proveedores, o cualquier otra relacién que pueda tener con personas a sy servicio,
siendo la empresa adjudicataria Ia unica responsable de las obligaciones que contraiga
con ocasion de la actividad desarroliada en la explotacién.

2.3.- La empresa adjudicataria no podréd, bajo ningun concepto, ceder, arrendar o
traspasar total o parcialmente, Ia explotacién del establecimiento que se le cede o el
uso de cualquiera de sus elementos, ni tampoco explotar las vallas, paredes, espacios,
etc. del recinto como soportes de anuncios publicitarios.

2.4.- La empresa adjudicataria deberd apertar el menaje, los utensilios, aparatos y
demas enseres necesarios para la prestacion de los servicios gque deberan conservarse

complementarios.

2.5.- La empresa adjudicataria estara obligada a la contratacidn de un seguro que
cubra todos los rlesgos que se deriven del uso y ejercicio de las actividades en ia
cafeteria.

2.6.- Sera por cuenta y responsabilidad de |a empresa adjudicataria la limpieza del
iocal, asi como la del mobiliario, paredes, puertas, Cristales, etc. cuidando de manera

2.7.- La empresa adjudicataria realizar anualmente una desinsectacién y una
desinfeccion, presentando en el Servicio de Asuntos Generales un certificado
demostrativo de que se han llevado a cabo.
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2.8.- La empresa adjudicataria se obliga a cumplir y hacer cumplir escrupulosamente
las normas reglamentaria sobre vigilancia, control e inspeccién sanitaria, y en general
las gue existan y sean dictadas en materia de hosteleria en la medida que puedan
afecta al desarrollo de las actividades que comporta la explotacion de la cafeteria.

2.9.- La empresa adjudicataria subrogard a los trabajadores del anterior concesionario
en las mismas condiciones en que se encuentren a la firma del contrato. La relacién y
condiciones laborales de los mismos, en encuentran en el expediente de contratacion.

2.10.- La empresa adjudicataria vendrs obligada al cumplimiento de los requisitos y
obligaciones exigidos en materia de Seguridad y Salud Laboral contenidos en Ia
normativa vigente de Prevencién de Riesgos Laborales y en especial en el Real Decreto
171/2004, por el que se desarrolla el articulo 24 de la Ley 31/1995, en materia de
coordinacion de actividades empresariales. Ei incumplimiento de estas obligaciones por
parte de la empresa adjudicataria o la infraccién de las disposiciones de seguridad, no
implicara responsabilidad alguna para la Universitat Politécnica de Valéncia,

2.11.- Serd por cuenta de la empresa adjudicataria todos los gastos que incluyen todas
las tasas e impuesto (con inclusién del IBI) que origine la apertura de |a explotacion y
el funcionamiento de los diversos servicios de la cafeteria, ademds de los relacionados
en el pliego de clausulas administrativa particulares y, en especial, los del personal que
presten sus servicios en la citada expiotacién incluidas las cargas sociales, a cuyo
efecto, aquella estara obligada a facilitar cuanta informacidn pueda exigirle la
Conselleria competente en materia de trabajo y seguridad social, a ftravés de la
Universidad.

2.12.- La Universidad facturard semestraimente al adjudicatario, en junio y diciembre

de cada afio, el canon y el importe de los gastos de suministro de agua, gas, energia

eléctrica, etc. que le origine el funcionamiento del servicio objeto de este concurso,
Cuyo pago hubiese sido anticipado por la Universidad.

/| 3.- CONDICIONES GENERALES DE EXPLOTACION

3.1.- la cafeteria podré ser utilizado por cualquier miembro de la comunidad
universitaria, asi como acompafiantes de los mismos, y por las personas que acuden a
las actividades organizadas en ios locales de la Universidad, sin que pueda destinarse a
otros fines para los que no esté previamente autorizada la empresa adjudicataria.

3.2.- La empresa adjudicataria cuidaré de la buena presentacion y correcto trato de su
personal para con los usuarios de la cafeteria.

T,

Dicho personal dependerd (nica y exclusivamente de la empresa adjudicataria a todos
los efectos civiles, laborales, sindicales y de seguridad sacial, si bien, la Universidad se
reserva el derecho a rechazar en cualquier momento al personal adscrito a este
servicio, cuyo comportamiento no sea adecuado, previa la oportuna comprobacién con
Intervencion de la empresa adjudicataria. En cualquier caso, ésta quedars obligada de
Una manera especial a atender el servicio con el suficiente ndmero de personal, con la
cualificacién profesional apropiada, debiendo ampliar el niimero de éste si se considera,
por parte de la Universidad, insuficiente.
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El personal estard obligatoriamente en posesion del carnet de manipuilador de alimentos
vigente y/o el certificado de formacidn en higiene de alimentos de acuerdo con la
normativa vigente, y observara la maxima puicritud en su aseo personal.

3.3.- La empresa adjudicataria debera tener permanentemente expuestos al publico, en
sitio visible, la lista de precios de los articulos y servicios ofertadcs, que estén
debidamente dispuestos y con la calidad adecuada para su consumo, venta y
prestacion.

Los precios de los productos y servicios ofertados deberan ser comunicados al Servicio
de Asuntos Generales de la Universidad con cardcter previo a su apiicacion, y no podran
ser modificados sin consentimiento previo de la Universidad.,

La empresa adjudicataria no podra, en ningln, caso expender articuios o prestar
servicios de la clase que sean, que no se hallen comprendido en el objeto del contrato y
previamente autorizados en la lista de precios.

En la cafeterfa no podrd venderse ni consumirse bebidas aicohdlicas de mas de 18
grados centesimales, de acuerdo con el articulo 18.5.a del Decreto Legislativo 1/2003,
de 1 de abril, del Consell de |a Generalitat.

Unicamente podra instalar maquinas expendedoras de bebidas y alimentos en el
interior del local de la explotacién.

Queda prohibida la existencia de maquinas expendedoras de tabaco en cualquier
dependencia de la Universidad.

3.4.- La empresa adjudicataria se debers comprometer a la realizacién del inventario
bajo la supervisién u aprobacién del Servicio de Asuntos Generales de la Universidad.

3.5.- La empresa adjudicataria se compromete a tener a disposicién del piblico en
general las correspondientes hojas de reclamaciones.

3.6.- El calendario de apertura de la cafeteria serd el de los dias laborables del afio,
excepto en las fecha que se estabiezcan previamente como festivos en el calendario
laboral,

Si por alguna causa, a criterio del responsable de la Universidad, fuera necesario
prestar servicio en fechas sefaladas como festivo en el calendario laboral, se deberd
prestar el servicio solicitado.

En periodo normal, el horario de apertura al publico serd de 7:30 a 21:00 de lunes a
viernes y de 8:00 a 14:00 los sabados. La realizacién de cualquier horario especiai
requerira autorizacién previa de la Universidad.

Durante los periodos de vacaciones Ia Universidad podra autorizar, a peticidn escrita de
la empresa adjudicataria, la modificacién del calendario de apertura, la reduccidn de
horas de servicio y de horario de apertura al publico.

3.7. La Universidad, a travéds de sy personal, podréd inspeccionar la explotacién, en
cualquier momento, para comprobar el cumplimiento de las normas contenidas en este
pliego y en el pliego de clausulas administrativa particulares; y velara, con especial
interés, por la correcta aplicacion de los precios aprobados, de la calidad de los
productos y su adecuacidn a las exigencias nutricionales de los servicios de comedor vy
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de la seguridad e higiene en los servicios prestados. Si la empresa adjudicataria hiciera
caso omiso de las deficiencias que al efecto se le comuniguen sin poner remedio 3 ellas,
el Servicio de Asuntos Generales podra elevar al Rector la Universitat Politécnica de

Vaiéncia propuesta de resolucién de! contrato.

4. CONDICION.ES ESPECIFICAS DE LA EXPLOTACION

4.1. Los servicios que se deberan ofrecer necesariamente son los siguientes:

4.1.1. Autoservicio (con especificacién de los diferentes mendus).

4.1.2. Comida rapida (bocadillos, ensaladas, sandwich, etc.).

4.1.3. Restaurante especial de servicio en mesa. Menus vy tipo de servicios. Carta

de platos v vinos.

Todos los productos y servicios prestados en la cafeteria deben de ser de calidad

y disponer de Ia suficiente variedad.

4.2. La prestacién de los servicios de la cafeteria en |a Universidad se ajustara a las

siguientes exigencias:

4.1.1.  Condiciones higiénico-sanitarias de |3 prestacién del

cafeteria en la Universidad:

— Debera cumplir con Ia normativa estatal, autondmica y local en

materia de sanidad alimentaria,

—  Debera llevar a cabo un proyecto de Control Higiénico Sanitario.

~ Debera separar las basuras a la hora de sy depdsito, para que
puedan ser recicladas, incluidos los aceites,
obligatoriamente en el marco de la Politica Medioambiental

aprobada por la Universidad.

4.1.2. Garantias alimentarias

—  Debera ofrecer diariamente un mend Y un menu de dieta compuesto
por: dos platos a elegir, entre 4 primeros y 4 segundos platos, pan,
postres variados (entre los que siempre debera ofrecerse fruta de

temporada) o café y bebidas variadas.

hipertensos, de régimen y medios mends.

— Debera procurar efectuar el suministro de productos alimentarios

reduciendo al minimo la cantidad de envases,

— Debera ofrecer productos provenientes del Comercio Justo (cafés e
infusiones), asi como incluir en los mends frutas y verduras

producidas en ia Comunidad Valenciana.

—  Los productos objeto del suministro deberan cumplir con lo prescrito

en el Cédigo Alimentario espafiol.

—  Debera asegurarse que el personal a su cargo y los suministradores de
alimentos y de materiales respeten las normas generales de régimen

interior de la Universidad.

servicio de

— Deberd ofrecer Menls cardiosaludables, vegetarianos,
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— Enla carta de vinos, al menos la mitad de los ofertado, deberan tener
denominacién de origen de Ia Comunidad Valenciana.

5.- DURACION DEL CONTRATO

El contrato serd de 2 afos, prorrogable hasta un maximo de 2 afios,

6. CANON

El canon anual minimo para participar en el concurso serd de 6.000 euros (IVA
excluido). La facturacién del canon al adjudicatario se realizara semestralmente, en
junio y diciembre de cada afo.

7.- RESOLUCION DEL CONTRATO

servicios prestados, a la carencia de limpieza, de las condiciones higiénico-sanitarias y
deterioro de las instalaciones Y equipamiento.

/.2.- Transcurrido el término del contrato O, €n su caso, rescindido éste, se proceders a
la liquidacién del canon y de los gastos de teléfono, de gas, de agua y de energia
eléctrica correspondientes, Asimismo, la empresa adjudicataria debers dejar en buen
estado de uso y funcionamiento cuantos elementos fueran facilitados por la
Universidad, respondiendo de los dafios y faltas que puedan observarse.

7.3.- Si durante el periodo de vigencia del contrato la empresa adjudicataria no deseara
continuar la explotacipf,n-vf-d‘eﬁobjeto del contrato, deber3 comunicario por escrito, con
acuse de recibo, al ¢rgano de contratacién con una antelacién minima de cuatro meses.
En caso de no mediar el pre{aviso el adjudicatario perdera la fianza.

Valencia, 10 dﬁju ig

José Ma Gusigl_!:ot
Jefe del Servicj
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s Relacién nominal de trabajadores

MINISTERIO
DE EMPLED
F Y SEGURIDAD SOCIAL

TESORERIA GEMERAL
DE LA SEGLRIDAD SGCIAL

Datos de envio

Cédige de envio: : 1432486837 Ndmera de autorizacisn: 12991
Periodo de liquidacion; 04-04 2014 Clase de iguidacisn: 00
Caiificador de liquidacion; Loo Numere de trabajadores: 8
A
Datos de empresa L B
Razdn Social: ASTURIANA DEL MEDITERRANEO HOSTELER
Cédigo de emprasario: 972400000B898375800
Cadige Cuenta de Cotizacion: 0111 46 138712235 e Hojar®: 1 de 1
] L ‘ ; ; . Dascripsion ) importel 1DiasiT. i F. Resof, ‘F inicio ) F. Fin ;
sy, | oM ALIO) | 04 ¢ 30D 0o Conting. Comunas. 147907
' o4 300 1400;  Base ATy EP. 1.479.07
e | 00NEMEREN: cASAl | 04 | 120 5020 A Contiog, Comunes. | 75248
o4 120 im02i A gﬁaseATy EP. 752.16:
msaeSEe | 0oc SRR . csroA 0 04 , 30 1300 §<:nnﬁng;. Comunes. 1.422.41
‘ 04 ! 300 300]  BaseATyER. 142241
e, | o0ooURENINRY. canoD | 04 300 1300, Coning. Comunes. 1.405,82
04 360 [300]  BaseAYyEP. 1.405,82
RN o o NEREEES <UDV | 04 30D 1300]  Conting. Cormunes, 1470,07
o1 30D {300  BaseATyEP. 1.479,07
IR, 1 0NN \AGOE | 04 84 502} Goriting. Comiungs. 374,50
04 64 1502]  BaseATyEP. 374,80
P 1 OISR  MOSAA | 04 300 {300]  Conting. Comunes. 1,405,682
04 WD [300]  BassATYEP, L 140882
xR 1 oSN vEANR | 04 64 {502 Conting. Comunes. 3bgaz :
04 64 {502]  BaseATyEP. asgz ?
SUMA DE BASES(E) SUMA DE COMPENSACIONES ¥ DEDUCCIONES(€)
Contingencias comuries 8.678 57
Base de cotizacion para ATy EP 8.878.57

Be conformidad con los termines de la autorizacion ndmero 00012991, concedida en fecha 040271999, a CARLOS BARBAS GALINDO
por la Tesoreriz General de ta Seguridad Social, certifico que astos datos han sido transmitidos y validados por la misma e impresos de forma
autorizada, strtientdo efectos en refacion con ef cumplimietito de las obligaciones conforme al articule Uno de la Orden ES$5/484/2013 de 26 de marzo

{(BOE de 28 de marzo).
Referencia: 1440008855 Fecha: 18/06/2014 Huala: ISICOIORIOOSIBIMLLMALRETLLMOLOLY

El titdlar de la auforizacian:

Fdo.:
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