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Objectius del curs

Coneixer i saber expressar les sensacions que es produeixen i que percebem quan
tastem diferents tipus de vi; adquirir nocions de tast i rebre una introduccié al vocabulari
especific per a poder comprendre, a partir d’'aci, les diferencies organoleptiques de
cada producte.
1. Saber diferenciar mitjancant els tastos respectius les caracteristiques més
notables dels diferents tipus de vins espanyols.
2. Coneixer les diferents denominacions d'origen d'Espanya.
3. Aprendre a emprar les tecniques i el llenguatge propis dels professionals i
a fer un Us correcte de les fitxes de tast.
4. Conéixer els processos d’elaboracié dels vins blancs, rosats, negres,
€s5puUmMos0s, generosos i dolcos.
5. Reconeixer els defectes més comuns dels vins.

Resum del curs

El present curs obri la porta al mén de I'enologia i el tast de vins. Proporciona informacid
bdsica per als aficionats que no tenen coneixements previs, i reforca i amplia alld que
els alumnes més avancats ja han apres amb anterioritat.

Temari i desenvolupament del curs

1. Tipus de vins. El tast

2. Elaboracié de vins blancs

3. Elaboracidé de vins negres

4. Elaboracié de vins rosats i negres de maceracié carbonica
5. Crianca i envelliment dels vins

6. Elaboracié de vins espumosos, generosos i dolcos

SESSIONS PRACTIQUES DE TAST DE VINS: 10 HORES
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