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RESUMEN 237 - GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

(CURSO 2026/2027)

CIENCIAS BASICAS

Materia 1
Materia 2
Materia 3
Materia 4
Materia 5
Materia 6
Materia 7

Biologia
Bioquimica
Fisica
Empresa
Estadistica
Quimica
Matematicas

CIENCIA DE LOS ALIMENTOS

Materia 8
Materia 9
Materia 10
Materia 11

Fisiologia

Composicion de Alimentos

Propiedades Fisicas de los Alimentos

Técnicas de Analisis de Alimentos. Propiedades Sensoriales de los Alimentos

TECNOLOGIA ALIMENTARIA

Materia 12
Materia 13
Materia 14
Materia 15

Biotecnologia Alimentaria

Produccion de Materias Primas

Operaciones Basicas en Industria Alimentaria
Procesado y Modificaciones de los Alimentos

SEGURIDAD ALIMENTARIA

Materia 16

Materia 17

Microbiologia de Alimentos y Parasitologia de los Alimentos. Higiene de Personal, Productos

y Procesos

Toxicologia Alimentaria

GESTION Y CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Materia 18
Materia 19

Normalizacién y Legislacion Alimentaria
Sistemas de Calidad y Gestion Medioambiental en la Industria Alimentaria

NUTRICION Y SALUD

Materia 20
Materia 21
Materia 22

Dietética

Alimentacion y Cultura

Sistemas de Salud y Politicas Alimentarias. Epidomiologia Nutricional

COMPLEMENTOS PARA LA CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Materia 23

Complementos para la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

COMPLEMENTOS DE FORMACION

Materia 24
Materia 25

Lenguas/ Actividades
Practicas externas

TRABAJO FINAL DE GRADO

Materia 26

Trabajo Final de Grado

Créditos
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4,5
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12,0
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18,0
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