
PRIMERO

ASIGNATURAS ANUALES (T) CÓDIGO
GRUPO DE 

MATRICULA
SIN DOCENCIA

BIOLOGÍA DE LOS MICROORGANISMOS Y DE LAS PLANTAS 11183 CTANDA
FUNDAMENTOS QUÍMICOS PARA LA CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS 11185 CTANDA

ASIGNATURAS PRIMER SEMESTRE (A)
ALIMENTACION Y CULTURA 11218 CTANDA
FUNDAMENTOS FÍSICOS PARA LA CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 11184 CTANDA
FUNDAMENTOS MATEMÁTICOS 11187 CTANDA

ASIGNATURAS SEGUNDO SEMESTRE (B)
BIOQUÍMICA 11188 CTANDB
FISIOLOGÍA HUMANA 11190 CTANDB
FUNDAMENTOS DE INGENIERÍA DE ALIMENTOS 11186 CTANDB
PRODUCCIÓN MATERIAS PRIMAS DE ORIGEN ANIMAL 11200 CTANDB

TA: Teoría de Aula PL: Práctica de Laboratorio

TS: Teoría de Seminario PI: Práctica de Informática
PA: Práctica de Aula PC: Práctica de Campo

SEGUNDO

ASIGNATURAS PRIMER SEMESTRE (A) CÓDIGO
GRUPO DE 

MATRICULA
MAÑANAS

GRUPO DE MATRICULA
MAÑANAS

GRUPO DE MATRICULA
MAÑANAS

GRUPO DE 
MATRICULA
MAÑANAS

BIOESTADÍSTICA 11189 CAL2A1 CAL2A2 CAL2A1 CAL2A2

COMPOSICIÓN QUÍMICA DE LOS ALIMENTOS 11192 CAL2A1 CAL2A2 CAL2A3 CAL2A3

OPERACIONES BÁSICAS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA I 11202 CAL2A1 CAL2A2 CAL2A3
PI-CAL2A1/CAL2A3

CAL2A3
PI-CAL2A2/CAL2A3

PRODUCCIÓN DE MATERIAS PRIMAS DE ORIGEN VEGETAL 11201 CAL2A1
CAL2A2

 (PL valenciano)
CAL2A3 CAL2A3

PROPIEDADES FÍSICAS DE LOS ALIMENTOS I 11194 CAL2A1 CAL2A2 CAL2A3
PI-CAL2A1/CAL2A3

CAL2A3
PI-CAL2A2/CAL2A3

ASIGNATURAS SEGUNDO SEMESTRE (B)

ANÁLISIS QUÍMICO I 11196 CAL2A1 CAL2A2 CAL2A3 CAL2A3

ECONOMÍA Y GESTIÓN DE LA EMPRESA ALIMENTARIA 11191 CAL2A1 CAL2A2 CAL2A1 CAL2A2

NUTRICIÓN HUMANA 11215 CAL2A1 CAL2A2 CAL2A3 CAL2A3

OPERACIONES BÁSICAS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA II 11203 CAL2A1 
CAL2A2

(PI y PL valenciano)
CAL2A3

PI-CAL2A1/CAL2A3

CAL2A3
PI-CAL2A2/CAL2A3

(PI valenciano)

PROPIEDADES FÍSICAS DE LOS ALIMENTOS II 11195 CAL2A1 CAL2A2 CAL2A3
PI-CAL2A1/CAL2A3

CAL2A3
PI-CAL2A2/CAL2A3

GRUPOS DE MATRÍCULA
Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos (151-Titulación a extinguir)

CURSO 2026-2027

Matrículate de todas las asignaturas con el mismo color del grupo de matrícula para no tener problema de solapes de horarios

"Con el fin de garantizar la mínima ratio estudiante/profesor posible en los laboratorios docentes, y dado que los horarios son equivalentes, se podrá cambiar de grupo al estudiante al inicio de cada semestre"



TERCERO

ASIGNATURAS PRIMER SEMESTRE (A) CÓDIGO
GRUPO DE 

MATRICULA
MAÑANAS

GRUPO DE MATRICULA
MAÑANAS

GRUPO DE MATRICULA
MAÑANAS

GRUPO DE 
MATRICULA
MAÑANAS

ANÁLISIS QUÍMICO II 11199 CAL3A1 CAL3A2 CAL3A3 CAL3A3

ANÁLISIS Y CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS I 11197 CAL3A1 CAL3A2 CAL3A3 CAL3A3

DIETÉTICA 11216 CAL3A1 CAL3A2 CAL3A1
PL-CAL3A1/CAL3A3

CAL3A2
PL-CAL3A2/CAL3A3

MICROBIOLOGIA E HIGIENE DE ALIMENTOS I 11209 CAL3A1
CAL3A2

 (PL valenciano)
CAL3A3 CAL3A3

SALUD PÚBLICA 11217 CAL3A1
CAL3A2

(PI valenciano)
CAL3A1

PI-CAL3A1/CAL3A3

CAL3A2
PI-CAL3A2/CAL3A3

(PI valenciano)

TRANSFORMACIONES QUÍMICAS PROCESADO ALIMENTOS 11193 CAL3A1 CAL3A2 CAL3A3 CAL3A3

ASIGNATURAS SEGUNDO SEMESTRE (B)

ANÁLISIS Y CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS II 11198 CAL3A1 CAL3A2 CAL3A3 CAL3A3

GESTIÓN DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 11211 CAL3A1 CAL3A2 CAL3A1
PI-CAL3A1/CAL3A3

CAL3A2
PI-CAL3A2/CAL3A3

INGENIERIA DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 11212 CAL3A1
CAL3A2

 (PI valenciano)
CAL3A1

PI-CAL3A1/CAL3A3

CAL3A2
PI-CAL3A2/CAL3A3
 (PI valenciano)

MICROBIOLOGIA E HIGIENE DE ALIMENTOS II 11208 CAL3A1
CAL3A2

 (PL valenciano)
CAL3A3 CAL3A3

NORMALIZACIÓN Y LEGISLACIÓN ALIMENTARIA 11214 CAL3A1 CAL3A2 CAL3A1
PI-CAL3A1/CAL3A3

CAL3A2
PI-CAL3A2/CAL3A3

PROCESADO DE ALIMENTOS I 11204 CAL3A1 CAL3A2 CAL3A3 CAL3A3

"Con el fin de garantizar la mínima ratio estudiante/profesor posible en los laboratorios docentes, y dado que los horarios son equivalentes, se podrá cambiar de grupo al estudiante al inicio de cada semestre"



CUARTO

ASIGNATURAS PRIMER SEMESTRE (A) CÓDIGO
GRUPO DE 

MATRICULA
MAÑANAS

GRUPO DE MATRICULA
MAÑANAS

BIOTECNOLOGÍA ALIMENTARIA 11207 CAL4A1 CAL4A2
ENVASES Y EMBALAJES 11206
GESTIÓN MEDIOAMBIENTAL EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 11213 CAL4A1 CAL4A2
INGLÉS B2 PARA LA CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS 11254

PROCESADO DE ALIMENTOS II 11205 CAL4A1

CAL4A2
PI-CAL4A1/CAL4A2
PI-ALADE6/CAL4A2

(PL y PI valenciano)

TOXICOLOGÍA EN PROCESOS INDUSTRIALES ALIMENTARIOS 11210 CAL4A1 CAL4A2

ASIGNATURAS SEGUNDO SEMESTRE (B)
ALIMENTOS PROCEDENTES DE ORGANISMOS MODIFICADOS GENÉTICAMENTE 11220
LABORATORIO DE ANÁLISIS MICROBIOLÓGICO DE ALIMENTOS 11221 CAL4A1 CAL4A2
EVALUACIÓN DE RIESGOS MICROBIOLÓGICOS EN ALIMENTOS 11249
INDUSTRIAS DE BEBIDAS 11251
CIENCIA CULINARIA PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 11246 CAL4A1 CAL4A2
MARKETING ALIMENTARIO 11239
GESTIÓN DE LABORATORIOS QUÍMICOS: CALIDAD, MEDIOAMBIENTE Y SEGURIDAD 15026
HERRAMIENTAS DIGITALES PARA BIOSISTEMAS 15610
TRABAJO FINAL DE GRADO 11262

"Con el fin de garantizar la mínima ratio estudiante/profesor posible en los laboratorios docentes, y dado que los horarios son equivalentes, se podrá cambiar de grupo al estudiante al inicio de cada semestre"

CAL4A1

CAL4A1 

CAL4A1

CAL4A1

CAL4A1
CAL4A1

CAL4A1
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	Grupo de matr. todos los cursos

