
Nombre Sanjuan Pellicer, Maria Nieves

Bolsa (€/mes) 400

Dedicación (horas) 400

Duración (meses) 5

Nº prácticas 1

2212 - Master Universitario en Ciencia e Ingenieria de los Alimentos

2213 - Master Universitario en Gestion de la Seguridad y Calidad Alimentaria

2157 - Master Universitario en Ingenieria Acustica

Comentarios

Proyecto Formativo

Objetivo: desarrollar y evaluar un sistema automatizado para inspeccion no destructiva de productos carnicos 
picados mediante ultrasonidos. Actividades: programacion de software adquisicion datos; calibracion equipo de 
ultrasonidos; preparacion de muestras carnicas y colocacion de cuerpos extra?os; adquisicion de se?ales 
ultrasonicas; procesado de se?al y busqueda de relaciones para la identificacion de cuerpos extra?os; analisis de 
resultados.

Solicitante (Responsable de la aplicación presupuestaria)

Condiciones de la práctica

Titulación o titulaciones

Descripcion de la práctica

Nº SOLICITUD: 732972 Fecha solicitud: 16/09/2019

COMISIÓN DE PRÁCTICAS DE ESTUDIANTES UPV EN LA UPV

Entidad OTR

Fecha aprobación: 25/09/2019


