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Comentarios

Proyecto Formativo

Proyecto Formativo: objetivos educativos y actividades a desarrollar*
Objetivo 1. Preparar muestras para analisis cromatografico.
Actividades: Pelar las muestras, reducir el tama?o de particula y desgrasar.
 
Objetivo 2. Obtener extractos hidroalcoholicos para su posterior analisis
Actividades: Preparar soluciones hidroalcoholicas, extraer polifenoles mediante ciclos de ultrasonidos y 
centrifugacion, enrasar a volumenes conocidos.
 
Objetivo 3. Analizar el contenido en metilxantinas y flavonoides por HPLC
Actividades: Preparar fases moviles, acondicionar los cromatografos, pinchar las muestras y analizar los 
cromatogramas.
 
Objetivo 4: Analizar el contenido en polifenoloes totales y en actividad antioxidante.
Actividades: Determinar el contenido en polifenoles y la actividad antioxidante de las muestras por los metodos 
de Folin y DPPH, respectivamente.
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