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Comentarios

Proyecto Formativo

La beca tiene por objetivo el estudio en profundidad y la adaptacion y adecuacion de las metodologias 
sensoriales para la investigacion especifica con consumidores dentro del target infantil. Los resultados de este 
trabajo serviran de base para las investigaciones acerca de las percepciones sensoriales de los consumidores 
infantiles con el fin de redirigir la informacion de valor al proceso de desarrollo y reformulacion de productos 
alimentarios. El plan de trabajo de la beca se detalla a continuacion:
1. Actualizacion bibliografica y estado del arte sobre la investigacion sensorial con ni?os.
2. Identificar metodologias sensoriales especificas para su adaptacion a la poblacion infantil.
3. Adaptacion y adecuacion las metodologias sensoriales.
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