UNIVERSITAT COMISION DE PRACTICAS DE ESTUDIANTES UPV EN LA UPV
POLITECNICA

DE VALENCIA N2 SOLICITUD: 2116089 Estado solicitud: ACEPTADA
R T CURSO ACADEMICO: 2023-2024 Fecha aprobacién: 08/03/2024

Responsable de la aplicacion presupuestaria

Nombre Molina Pons, Maria Pilar

Condiciones orientativas de la practica* (se pueden modificar en el convenio que formalice la practica)

Entidad Instituto Universitario de Ciencia y Tecnologia Animal (ICTA)
Bolsa (€/mes) 460

Dedicacion (horas) 300

Duracién (meses) 3

N? practicas 1

Titulacién o titulaciones

2300 - Master Universitario en Ganaderia de Precision

Descripcion de la practica

Proyecto Formativo

El proyecto formativo tiene como objetivo el aprendizaje por parte del estudiante de los procesos de
elaboracidon del queso curado y fresco, del yogur y kéfir con en empleo de los diferentes equipos utilizados, asi
como el adiestramiento en las diferentes técnicas analiticas . Las actividades a realizar seran la participacién en
la elaboracién de queso curado, queso fresco, yogur y kéfir en la Planta Piloto y la ejecucion de diferentes
analisis fisicoquimicos, microbioldgicos, reoldgicos y sensoriales

Comentarios

Las tareas en las que participara el estudiante estan relacionadas con la realizacion de experimentos
pertenecientes a distintos proyectos de investigacion para la puesta en valor de la leche de cabra y los productos
derivados empleando distintas estrategias alimenticias de los animales. La colaboracion del estudiante en estas
tareas aumentara sus conocimientos y capacidades en el manejo de la leche y de los productos lacteos y en todo
lo relacionado con la evaluacién de su calidad fundamentalmente desde un punto de vista practico

*En base a esta solicitud aceptada se podran formalizar, durante el curso académico actual, tantas practicas como
sean necesarias y con la duraciéon (horas y meses) necesarios para el desarrollo de la practica, siempre que se
respete el proyecto formativo y las titulaciones aprobados en la solicitud.



