
Nombre Sanjuán Pellicer, María Nieves

Bolsa (€/mes) 500

Dedicación (horas) 200

Duración (meses) 3

Nº prácticas 1

2231 ‐ Máster Universitario en Ingeniería Agronómica

2212 ‐ Máster Universitario en Ciencia e Ingeniería de los Alimentos

2213 ‐ Máster Universitario en Gestión de la Seguridad y Calidad Alimentaria

Comentarios

Proyecto Formativo

Objetivo: optimizar una formulación de cremogenado a base de caqui. Tareas: revisión bibliográfica; evaluación 
de ingredientes; desarrollo de un plan experimental combinando distintos ingredientes; evaluación fisicoquímica 
de las formulaciones; optimización de la formulación; redacción informe final.

Solicitante (Responsable de la aplicación presupuestaria)

Condiciones de la práctica

Titulación o titulaciones

Descripcion de la práctica

Nº SOLICITUD: 1840808 Fecha solicitud: 03/10/2022

COMISIÓN DE PRÁCTICAS DE ESTUDIANTES UPV EN LA UPV

Entidad Instituto Universitario de Ingeniería de Alimentos para el Desarrollo (IAD)

Fecha aprobación: 07/10/2022

Posibilidad de ampliar Si

CURSO: 2022‐2023


