6522 UNIVERSITAT A A
i) SOIVERSITAT — cOMISION DE PRACTICAS DE ESTUDIANTES UPV EN LA UPV

DE VALENCIA

VICERRECTORADO DE EMPLEQ N2 SOLICITUD: 1832455 Fecha solicitud: 23/09/2022

Y FORMACION PERMANENTE

CURSO: 2022-2023 Fecha aprobacion: 07/10/2022
Solicitante (Responsable de la aplicacion presupuestaria)

Nombre Sanjuan Pellicer, Maria Nieves

Condiciones de la practica

Entidad Dpto. de Tecnologia de Alimentos (DTEA)
Bolsa (€/mes) 500

Dedicacion (horas) 200

Duracion (meses) 3

N2 practicas 1

Posibilidad de ampliar  Si

Titulacion o titulaciones

2212 - Master Universitario en Ciencia e Ingenieria de los Alimentos
2213 - Master Universitario en Gestion de la Seguridad y Calidad Alimentaria

2231 - Master Universitario en Ingenieria Agronémica

Descripcion de la practica

Proyecto Formativo

Objetivo: desarrollar un dulce de caqui a partir de destrio. Determinar la influencia de la materia prima (caqui
astringente/no astringente) y tratamiento térmico (50, 70 y 1002C) en el contenido en taninos solubles
(astringencia) y las caracteristicas fisicoquimicas del producto. Se realizara andlisis sensorial y se estudiara la
evolucion del pH, humedad, brix, actividad del agua, color y viscosidad durante su almacenamiento refrigerado.

Comentarios



