
Nombre Sanjuán Pellicer, María Nieves

Bolsa (€/mes) 500

Dedicación (horas) 200

Duración (meses) 3

Nº prácticas 1

151 ‐ Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos

Comentarios

Proyecto Formativo

Objetivo: estudiar el secado de caqui. Tareas: revisión bibliográfica; determinación de las condiciones de secado; 
estudio de la cinética de secado y de la evolución de la actividad de agua, color y taninos; modelización de los 
datos experimentales e identificación de las relaciones entre las variables estudiadas; redacción informe final. 

Solicitante (Responsable de la aplicación presupuestaria)

Condiciones de la práctica

Titulación o titulaciones

Descripcion de la práctica

Nº SOLICITUD: 1823704 Fecha solicitud: 16/09/2022

COMISIÓN DE PRÁCTICAS DE ESTUDIANTES UPV EN LA UPV

Entidad Dpto. de Tecnología de Alimentos (DTEA)

Fecha aprobación: 23/09/2022

Posibilidad de ampliar Si

CURSO: 2022‐2023


