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Especialistas en la
produccion de productos
agroalimentarios

-

agricultores

Anecoop

Quiénes Somos

72 entidades
socias

Gestion del producto
Motores de economia y
empleo en sus zonas de
implantacion

Mas que una estructura
de comercializacion:
apoyo y asesoramiento
al socio a lo largo de todo
el proceso de producciéon
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Datos Generales

Fundada en 1975

72 cooperativas socias

Volumen (en toneladas): 811.882 Tn
Vino (hectolitros): 183.000 HI
Facturacion: 966 Mill. €

Productos comercializados: citricos, frutas, hortalizas y vinos.
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Empresa lider con capacidad de negociacion

Primer exportador mundial de citricos
Segundo comercializador mundial de citricos

Primer exportador de sandias y kakis
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Anecoop

Distribucion geografica de Anecoop

72 socios / 6 comunidades autdnomas / 12 provincias

Comunidad Valenciana

Alicante 6

Castellon 5

Valencia 38
Andalucia

Almeria 6

Cadiz 1

Huelva 2

Sevilla 3
Regidn de Murcia

Murcia 7
Castillay Ledn

Valladolid 1

Segovia 1
Cataluiia

Lleida 1
Castilla - La Mancha

Ciudad Real 1
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Valorizacion de subproductos
agricolas
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Articulos cientificos
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Evolucién del numero de articulos que incluyen las palabras clave subprodutos, combinadas
con residuo y alimento, en los ultimos 25 afios, segun la base de datos ScienceDirect.
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Cadena agroalimentaria
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Pérdidas y desperdicio de alimentos
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Pérdidas y desperdicio de alimentos

Produccién campo

- Central hortofruticola
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Pérdidas y desperdicio de alimentos

Causas naturales: plagas, incidencia climaticas, enfermedades, calibres

Otras causas: ineficacia, precios
Deterioro de los productos durante la confeccion, conservacién o transporte

Deterioro de productos que no sirven para procesamiento por no cumplir con los

Elaboracion criterios de calidad comercial

Embalajes inadecuados, mala refrigeracién, golpes o caidas de la mercancia ,errores en
la cadena de frio, eliminacion de productos con fechas de caducidad

Distribucion y transporte

Mala gestién o planificacion de las compras
Consumo
Desconocimiento del significado “fecha de caducidad” o “consumir preferente”
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Anecoop

Porcentaje de la produccion mundial inicial de algunos
alimentos que se pierde o se desperdicia
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Fuente: FAD. (2013 Vias de la sostenibildad Huella del despilfarro de aimentos
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Pérdidas y desperdicio per capita de alimentos durante
las etapas de consumo y preconsumo

Kg / Afo
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Pérdidas de alimentos - Frutas y hortalizas
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Caracteristicas de los residuos agrarios

*Heterogeneidad

*Residuos agricolas
*Materiales agricolas
*Maquinaria

*Residuos fitosanitarios

* Otros

 Estacionalidad
« Tamano de las explotaciones

* Dispersion del producto

 Falta de espacio en las explotaciones
» Gran volumen, baja densidad transporte

* Contenido en fitosanitarios
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¢Que significa destrio?

Segun la RAE, son las frutas que quedan después de haber elegido las
mejores, mas grandes o sin defectos, es decir, son “frutas feas”.
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Ejemplos de destrios de Anecoop
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ALICANTE
Pimiento 2,0 CAM Destrio /ganado
ALMERIA
MURCIA 55 CHT Destrio /ganado
Albari VALENCIA
aricoque Planchado, defectos de forma,
LLEIDA 4,0 CAM
tamafio pequefio /ganado
4,0 CHT Destrio /ganado
Tomate ALMERIA
2,0 CAM Destrio /ganado
ALMERIA 4,0 CHT Destrio /ganado
Sandia MURCIA
VALENCIA 5,0 CAM Destrio /nada
SEVILLA Calibre, defectos piel/industria de
7,0 CHT
zumo
Citricos MURCIA
Calibre, defectos piel/industria de
5,0 CAM
VALENCIA zumo
Tamaiio, defectos de piel/Poco va a
7,0 CHT . .
i industria, ganado
Caqui VALENCIA
2,5 CAM Rameado o dafiado.(plaga)/nada
Alternaria , plagas, albardado o
12,0 CHT rozaduras en piel / industria de
G d ALICANTE A
ranaca | yaLENCIA
por plagas, albardado o rozaduras
8,0 CAM

en piel/Nada




Lineas de subproductos
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Priorizacion estandar de las opciones de
valorizacidon subproductos agricolas
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Categorias por considerar en un estudio de seleccion de
opciones de valorizacion

Escenario

*Variabilidad y dispersién

eCaracteristicas de los subproductos

eDisponibilidad de almacenamiento, conservacion, equipos, logistica, etc.
eInfraestructuras

ePosibles sinergias

Viabilidad tecnoldgica

eMadurez del proceso de la tecnologia
eRendimiento, calidad y pureza
eDisponibilidad de tecnologia

Mercado

eCumplimiento de las normativas sanitarias, medioambientales
eExistencia de clientes potenciales

eAceptacién del consumidor

*Volimenes suficientes

Viabilidad econdmica

*Volumen minimo de materia prima
eCoste de inversion
eCoste de procesado

@ *Valor final/precio del producto
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Productos tradicionales, nuevas formas de consumo




Nuevos formatos de consumo
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BIOPRO

Obtencion de componentes bioactivos para el sector agroalimentario mediante procesos
de bioconversion y biorrefineria de subproductos de origen animal y vegetal

-
||,.iu: ESTUDIO DE PROPIEDADES
Y POTENCIALIDADES DE LOS
SUBPRODUCTOS

Lider: MAHOU
ARGAL, , FRUSELWA, ANECDOR, UVESA,
ELMUBAS, MATARROMERA y KIMITEC

BIOMASA

' A2: BIDCONVERSION
MEDIANTE HONGOS O
INSECTOS
Lider: ELMUBAS

UVESA, MATARROMERA v KIMITEC

ARGAL MAHOU, FRUSELWA, ANECOOP,

A3: BIOREFINERIA PARA DEPFL'?:LE:OS
V. IATA-CS] LA OBTENCION DE
EXTRACTOS

KIMITEC

Lider: MATARROMERA
ARGAL, MAHGLU, FRUSELYA,
ANECOOP, UVESA, ELMUBAS y

N\

A4: DESARROLLO

EXTRACTOS
Lider: KIMITEC
ARGAL, MAHOL,

FRUSELVA, UVESA,
ELMUBAS y
MATARROMERA

ESCALA LABORATORIO

ESCALA
J PILOTO

DE LOS EXTRACTOS
OBTENCION DE ‘ Lider: ARGAL
LOS NUEVOS MAHOU, FRUSELVA,

AS: FORMULACION Y
ESTUDIO DEL
COMPORTAMIENTO

AMECCOOP, UVESA, ELMUBAS,
M-‘\T.P-RROMER}\ ¥ KIMITEC

ESCALA LABORATORIO
ESCALA PILOTO
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Horizon 2020
European Union Funding
for Research & Innovation

NDUSTRIES

* Public-Private Partnership

Desarrollo de proteinas funcionales e ingredientes bioactivos de los residuos de colza, oliva,
tomate y citricos para aplicaciones en alimentos, cosméticos, alimentos para mascotas y
adhesivos
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BIOPREPARE

Desarrollo, produccion y comercializacion de un preparado vegetal (BIOPREPARE)
tecnoldgico y bioecondmico para smoothies veggies, a partir de subproductos y desechos
de la cadena de valor de frutas y hortalizas.
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‘GOBIERNO MINISTERIO .‘.'
DE ESPANA DEAGRICULTURAY PESCA,
aumenTaciony vepoaveente  PNDR
P

AgriREFIN

Puesta a punto de un modelo de gestion de los restos vegetales de la horticultura
intensiva y sus destrios. Valorizacién de los restos vegetales de la horticultura intensiva y
la produccién de compost, bioetanol y otros bioproductos, para su futura promocién.
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Biomasa del Guadalquivir e Biotechnology
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SMART-BIOMULCH

Assessment of using bio-based smart
plastics to increase soil resilience and
sustainability in agriculture.
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¢Qué sera lo proximo en Anecoop?

@ GRACIAS
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DATOS DE CONTACTO

Para cualquier duda o consulta...

Anecoop S. Coop.

Dpto. Produccion y Desarrollo
C/ Monforte N2 1 Entlo.
46010 Valencia
Teléfono 96 393 85 85
e-mail: njuste@anecoop.com
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