Valorizacion de la miel de Republica Dominicana

basada en el conocimiento cientifico

Paola Ogandoab*
2 Universitat Politecnica de Valencia (IUIAD)
b Universidad Auténoma de Santo Domingo

*ptogariv@doctor.upv.es
*Programa de Doctorado en Ciencia, Tecnologia y Gestion Alimentaria

Introduccion

La Republica Dominicana, como otros paises en desarrollo, tiene en la apicultura un

importante potencial econdmico para las zonas rurales. Este pais, consciente de las
posibilidades de este sector, lo declaro de interés nacional en 2006.

HIPOTESIS DE PARTIDA
e Su capacidad productiva se encuentra en niveles inferiores a lo que podria alcanzar
teniendo en cuenta los recursos naturales disponibles en el pais.
* Fomentar la actividad apicola favoreceria el asentamiento de las poblaciones en zonas
deprimidas.
 Para explotar este recurso natural es necesario conocer las caracteristicas de la miel que
en la actualidad se esta produciendo, evaluando:
1. El cumplimiento de los estandares exigidos por las transacciones comerciales
a nivel internacional.
2. La posible existencia de caracteristicas diferenciadoras que pudieran aportar
un valor anadido a las mieles dominicanas.
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Etapas principales del desarrollo de la investigacion

* Mapeo y Muestro de los lugares apropiados para la toma muestras de mieles. Se consideran diferentes zonas biogeograficas de la
Republica Dominicana, lo que permitiria evaluar la influencia de distintos ecosistemas y climatologias.

* Revision bibliografica. Incluird aspectos cientificos relacionados con las técnicas analiticas que se aplicaran en la Tesis y en los criterios

especificados en la Normativa Internacional.

* Aprendizaje de las técnicas analiticas que se aplicaradn en la Tesis Doctoral, asi como de las herramientas estadisticas necesarias para

el tratamiento de datos.

* Realizacion de la parte experimental bajo la supervisién de los directores.

* Organizacion y analisis de los datos aplicando las herramientas estadisticas aprendidas.

e Redaccion del documento de la tesis.

 Redaccion de publicaciones cientificas y trabajos para su presentacion en Congresos.

Resultados previstos y posibles utilidades

Los resultados de esta tesis doctoral van a tener impacto a 3 niveles:

1. Formativo. Mejorard la formacién y el desarrollo personal del doctorando, lo que le permitird aplicar los conocimientos adquiridos

durante su doctorado para su futura vida profesional, tanto en el ambito académico como industrial. Podra ayudar en su pais al desarrollo
del sector apicola ya que conocera las técnicas analiticas y los criterios requeridos para evaluar la calidad de la miel que se produce.

2. Social. Pondra en valor y hard mas competitiva en el mercado internacional la miel que se produce en la Republica Dominicana, ya que se

dara a conocer sus caracteristicas de calidad y composicionales, con especial atencién a aquellas que aporten un valor anadido. La
explotacion de este recurso natural puede repercutir muy positivamente en la economia de las poblaciones rurales y en la mejora de sus

estandares de vida.

3. Cientifico. Se desarrollardn nuevas metodologias y sistemas de andlisis punteros que permitan resolver problemas actuales relacionados
con la autenticidad de las mieles. Se prevé que |la produccion cientifica que se derive de esta Tesis Doctoral aporte nuevas estrategias

analiticas con la propuesta parametros sistemas de bajo coste, rapidos y sencillos.
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Objetivos

* Objetivo general:

Conocer las caracteristicas de calidad y definir parametros diferenciadores de la miel que se

produce en la Republica Dominicana con la finalidad de establecer criterios objetivos para su
valorizacion.

* Objetivos especificos:

a) Caracterizar las mieles de la Republica Dominicana con relacion a los parametros fisicoquimicos
de calidad, establecidos por |la normativa internacional, asi como al perfil de

compuestos volatiles y antioxidantes.

b) Desarrollar nuevas metodologias, empleando tanto técnicas clasicas como otras novedosas en el
ambito de los productos apicolas, en combinacion con metodologias quimiométricas.

c) Disenar nuevos materiales funcionales para su uso en algunas de las técnicas novedosas
aplicadas.
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Esta tesis se enmarca en los Objetivos
de Desarrollo Sostenible:
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