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Tabla 1. Solidos totales (ST), contenido en fenoles totales (TFC), expresado en equivalentes de acido galico (GAE) y concentracion efectiva de extracto para reducir la concentracion
de DPPH al 50% (EC50) de los extractos de piel de almendra (APE) obtenidos mediante extraccion con agua subcritica (SWE) a 1602C y 1802C. Valores medios y desviacion estandar.

Extracto de piel ST TFC TPC: ECso ECso
de almendra (g solidos/100 g (mg GAE/ g solido (mg GAE/ g piel (mg extracto/mg (mg piel de almendra/
(APE) piel de almendra) del extracto) de almendra) DPPH) mg DPPH)
APE-SWE-160 29389 + 0.01 1009+05 296015 1.490 £ 0.003 2.13 +0.01
APE-SWE-180 2102007 161 + 4 J3.0+x04 1.063 +£0.012 2.06 = 0.06
Conclusions

El proceso de extraccion con agua subcritica de la piel de almendra permitio extraer entre 21-29% de solidos, siendo menor a la temperatura de 180°C. A pesar de extraerse menor cantidad de
solidos a 180°C, este extracto presentd un mayor contenido en fenoles totales y actividad antioxidante (menor valor de EC;,). La capacidad antioxidante de este extracto fue mayor que el encontrado
para el extracto acuoso de la paja de arroz (Freitas et al., 2023). El alto poder antioxidante de los extractos ofrece gran potencial para su incorporacion en el desarrollo de materiales activos de

envasado de alimentos sensibles a la oxidacion.



